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Caliterra Edicion Limitada Cabernet Franc-
Petit Verdot B 2010 (750ml) - 00190710
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Produtor: Caliterra Por R$ 181 ,60

Classificagao: Tinto

em 3X de R$ 60,53 sem juros
Uva: Cabernet Franc, Carménére, Petit Verdot, Syrah
Shiraz

LITERRA

Pais: Chile

Safra: 2010 ﬂ Comprar
e
"Iﬂw

Caracteristicas Organolépticas: Coloragao rubi profunda, com halo violaceo. Saliente olfato de frutas vermelhas
frescas, pimenta negra moida, tabaco e café. Elegante e vivaz, com frutado carnudo no meio-de-boca, longa
persisténcia no final de prova
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Acidez: Moderadamente Fresco £ 4

Madeira: Com Madeira (a partir de 06 meses) @3 @@
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Caracteristicas Organolépticas:

de frutas
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Composicdo de Castas: 60% Cabemet Franc, 30% Petit Verdot, 6%

Camenere, 4%Syral

Fechamento com Tampa de Rosca: Nio
Amadurecimento: 16

passagens Graduagao Alcodlica: 14,5 Gl

Estimativa de Guarda: & anos +

Temperatura de Servigo: 16-18°C

Premiagoes mais Relevantes:

Classificacao Legal: Nao especificado

Safra 2010. Prova no Wine Day Decanter, na Porcini Trattoria em 16/06/2015.
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FICHA TECNICA DE VINHO
PRODUTOR: Caliterra

VINHO: Edicion Limitada Cabernet Franc-Petit Verdot 2010

REGIAO: Vale de Colchagua - Selegdo das melhores parcelas no vinhedo Caliterra
CLASSIFICACAO LEGAL: -

COMPOSICAO DE CASTAS: 60% Cabernet Franc, 30% Petit Verdot, 6% Carmenere, 4%Syrah
GRADUACAO ALCOOLICA: 14,5° GL
ACIDEZ TOTAL:

ACUCARES RESIDUAIS:
PRODUCAO:

CARACTERISTICAS CLIMATICAS: Clima temperado, marcado por invernos frios e secos, tardes
calorosas, com brisas vindas da Cordilheira da Costa, que geram noites frescas ¢ com dilatado periodo de
amadurecimento.

CARACTERISTICAS DO SOLO: Solos limo-arenosos, com alta porcentagem de areia e excelente
drenagem.

ELABORACAO: Colheita manual em parcelas, no ponto 6timo de maturidade. Desengace completo ¢
suave prensagem com posterior inicio da fermentagdo em tanques de ago inoxidavel, com estrito controle
de temperatura a 28°C ¢ tempo total de encubagdo de 30 dias. Apds a fermenta¢ao malolatica, os
diferentes lotes foram cortados ¢ vinho seguiu para o amadurecimento em barricas. Leve clarificagio ¢
filtragdo antes do engarrafamento.

AMADURECIMENTO: 16 meses em barricas de carvalho francés de diversas passagens.
ESTIMATIVA DE GUARDA: 8 anos +

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: Coloragio rubi profunda, com halo violaceo. Saliente
olfato de frutas vermelhas frescas, pimenta negra moida, tabaco e café. Elegante ¢ vivaz, com frutado
carnudo no meio-de-boca, longa persisténcia no final de prova.

CARTA DE VINHO SINTETICA:

DIRETRIZES ENOGASTRONOMICAS: Carpaccio de vitela servido com redugdo de especiarias
doces; Risoto de codorna ¢ cogumelos; Carnes vermelhas simplesmente grelhadas na brasa; Queijos em
média cura.
TEMPERATURA DE SERVICO: 16-18°C
PREMIACAO MAIS RELEVANTE:

e DESCORCHADOS 2013: 92 Pontos

Safra 2010. Prova no Wine Day Decanter, na Porcini Trattoria em 16/06/2015.
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