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Produtor: De Martino Por R$ 420,40

em 3X de R$ 140,13 sem juros

i Classificagao: Tinto
Uva: Carménére
OE MARTING Pais: Chile

Vemida Safra 2007 ﬂ Comprar
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Caracteristicas Organolépticas: Colorag@o rubi concentrada, borda purpurea luminosa. Aroma muito intenso de
figo maduro, amoras em licor, cedro € chocolate amargo. Volumoso e encorpado, com taninos de fina expressao
fresco, com longa persisténcia de tabaco aromatico
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Safra 2008. Prova no Wine Day Decanter, na Porcini Trattoria em 16/06/2015.
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FICHA TECNICA DE VINHO
PRODUTOR: De Martino

VINHO: Armida 2007

REGIAO: Vale do Maipo - Isla de Maipo - Vinhedo especifico Alto de Piedras plantado em
1992.

CLASSIFICACAO LEGAL: -

COMPOSICAO DE CASTAS: 100% Carménére
GRADUACAO ALCOOLICA: 14°GL
ACIDEZ TOTAL:

ACUCARES RESIDUAIS:
PRODUCAO:

CARACTERISTICAS CLIMATICAS: As precipitagdes ocorridas no inverno de 2006 possibilitaram um
acumulo hidrico ligeiramente superior a média historica de Isla del Maipo. A primavera ¢ o verdo foram
bastante secos concorrendo para um positivo stress no intuito de evitar notas herbaceas. No geral 2007
caracterizou-se por um ano excelente para a Carmencre.

CARACTERISTICAS DO SOLO: De origem aluvial muito antigo. O perfil ¢ uma mescla entre areia,
limo e argila. Franco arenoso, com alta presenc¢a de pedras em diversos tamanhos que permitem o sistema
radicular aprofundar-se muito no terreno.

ELABORACAOQ: Vinhas plantadas em densidade de 4.200 plantas/ha, conduzidas em espaldeira - Guyot
duplo. Colheita manual realizada em 3 de Maio. Selegdo das uvas, desengace, prensagem ¢ fermentagio
em pequenos tanques de aco inoxidavel com leveduras selvagens a 28°C. Terminado o processo,
trasfegou-se o vinho para as barricas onde ocorreu a malolética e o longo amadurecimento.

AMADURECIMENTO: 30 meses em barricas novas de carvalho franceés.
ESTIMATIVA DE GUARDA: 20 anos +

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: Coloragio rubi concentrada, borda purpiirea luminosa.
Aroma muito intenso de figo maduro, amoras em licor, cedro ¢ chocolate amargo. Volumoso ¢ encorpado,
com taninos de fina expressao, fresco, com longa persisténcia de tabaco aromatico.

CARTA DE VINHO SINTETICA:

DIRETRIZES ENOGASTRONOMICAS:Paleta de cordeiro ou cabrito assada na brasa, servida com
favas longamente estufadas; Carnes vermelhas com molhos especiados; Costela assada; Rabada; Javali em
umido, finalizado com trufas negras; Sele¢ao de queijos curados.

TEMPERATURA DE SERVICO: 16-18°C. Prévia decantacao de 1 hora rec

PREMIACAO MAIS RELEVANTE:
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