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Azienda Agricola

TJommaso Bussola

Amarone della Valpolicella classico D.O.C. 2004

Denominazione:
Amarone della Valpolicella Classico D.O.C.
Zona:

Valpolicella

Uvaggio:

Corvina, Corvinone 65%
Rondinella 30%
Molinara e altre varieta 5%

L'uva viene pigiata veso la meta di gennaio 2005
e le fermentazioni innescate subito con lieviti
selezionati (Uvarum). Fermenta a basse
temperature e viene svinato dopo cinquanta
giorni con un residuo zuccherino di 40 g/l. Quindi
travasato dalla feccia grossa dopo dieci giorni, il
40% della produzione viene posto in botti di
rovere di Slavonia nuove, con capacita da 12 a
25 hl, il 5% in barriques , il restante 55% in
tonneaux francesi. Dopo trenta mesi di
permanenza in legno viene assemblato. Messo in
bottiglia a Dicembre 2007.

Caratteristiche eno-gastronomiche

Colore rosso rubino intenso.

Profumo intenso con sentori di bacca nera, mora
selvatica, mora di gelso, cioccolato, caffé, fieno e
menta.

Gusto pieno e rotondo con intenso sapore di frutti
di bosco e finale persistente.

Si abbina a carne, selvaggina e formaggi
stagionati.

Dati analitici del prodotto:

Alcool Vol. ml/100m 14,60
Acid. Tot. In. A. Tar. g/l 6,13
Ceneri g/l 2,58
Estr. secco Tot. g/l 29.50
Zuccheri g/l 1,80

A VALPOLICELLA
CLASSICO

Riconoscimenti:
Wine advocate: 91/100

Azienda Agricola Tommaso Bussola
37024 Negrar (Verona) - Loc. S. Peretto - Via Molino Turri, 30
Tel. 045 7501740 - Fax 045 2109940

info@bussolavini.com - www.bussolavini.com
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Tommaso Bussola Amarone Classico 2008
(750ml) - 00085408
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Produtor: Tommaso Bussola Por R$ 370,50

Classificagao: Tinto
em 3X de R$ 123,50 sem juros
Uva: Corvina Veronese (Corvinone), Molinara, Rondinella

Pais: Italia

Safra: 2008 g Com pl‘ar
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Caracteristicas Organolépticas: Cor rubi opaca. O nariz desfila licor de cereja, alcaguz, chocolate amargo,
infusdo de ervas e tabaco aromatico. Grandioso na boca, enorme massa de taninos acetinados, muito longo
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Composicao de Castas: 65% Corvina Veronese e Corvinone, 30%

o ervas e

Rondinella, 5% Molinara e outras variedades
ondinella Molinara e outras varned: de

ongo

Amadurecimento: 48 v

Fechamento com Tampa de Rosca: Nao

Graduagao Alcodlica: 17 GL

Estimativa de Guarda: 15 anos + Diretrizes Enogastrondmicas:
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»cianias, pinoli e

Temperatura de Servico:
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Premiagoes mais Relevantes: GAME

Classificagdo Legal: Amarone d
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