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; Produtor: Caprili Por R$ 145,80

Classificacao: Branco Doce
¢ l em 3X de R$ 48,60 sem juros

1 | Caprili Moscadello di Montalcino 2010

. S Uva: Moscadello di Montalcino
(] y Pais: Italia
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Caracteristicas Organolépticas: Coloragéo palha clarissima. O olfato muito limpo traz liméo confitado e jasmim
sob fundo levemente herbaceo. Muito sedosc em boca, suave e prazeroso

Conhega melhor este produto
Baixe nossa ficha técnica detalhada
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Caracteristicas Técnicas: Caracteristicas Climaticas: Clima seco e ventilado, com longa estagdo de amadurecimento
das uvas
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ta manual em vinhe:

Elaboragao:
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gao palha clarissi uito limpo traz limao
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Composi¢ao de Castas: 100% Moscadello (Mosc

Fechamento com Tampa de Rosca: Nao

Amadurecimento: 2 2s em cubas de ago inox Graduagao Alcodlica: 7 GL
Estimativa de Guarda: 5 anos Diretrizes Enogastronémicas: et de lichia com tefha crocante
(Torta de macgas assada), Q 1zola sobre fatias de damasc

Temperatura de Servigo: 8°C
Premiagdes mais Relevantes: DUEMILAVINI A 1S 2012 2 grappoli em 5

Classificacao Legal: M jello di Montalcino D.O.C

Safra 2010. Prova no Wine Day Decanter, na Porcini Trattoria em 16/06/2015.
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FICHA TECNICA DE VINHO
PRODUTOR: Caprili

VINHO: Moscadello di Montalcino 2010

REGIAOQ: Toscana - Montalcino - Santa Restituta - vinhedo Vigna della Fornacina (altitude
320m sobre o nivel do mar, exposi¢cao sudoeste e sul, direcionando-se

CLASSIFICACAO LEGAL: Moscadello di Montalcino D.O.C.

COMPOSICAO DE CASTAS: 100% Moscadello (Moscato)
GRADUACAO ALCOOLICA: 7° GL
ACIDEZ TOTAL:

ACUCARES RESIDUAIS:

PRODUCAO: 3.500 garrafas

CARACTERISTICAS CLIMATICAS: Clima seco e ventilado, com longa estacdo de amadurecimento
das uvas.

CARACTERISTICAS DO SOLO: Terreno de baixa fertilidade, composto principalmente de elementos
de silica e calcério, com presen¢a de minerais, de estrutura grosseira ¢ muito pedregoso.

ELABORACAO: Colheita manual em vinhedos com baixissimos rendimentos. Vinificagio de forma
tradicional sem inoculacdo de leveduras, a temperatura de 15°C. Interrup¢ao da fermentacao pela queda de
temperatura, quando o mosto atinge o nivel de agtcar-alcool desejado. Estabilizacdo a frio com posterior
filtracdo e engarrafamento em Dezembro.

AMADURECIMENTO: 2 meses em cubas de ago inox.

ESTIMATIVA DE GUARDA: 5 anos

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: Coloragio palha clarissima. O olfato muito limpo traz
limo confitado e jasmim sob fundo levemente herbiceo. Muito sedoso em boca, suave e prazeroso.

CARTA DE VINHO SINTETICA: Muito limpo no olfato traz limao confitado, jasmim e ervas frescas.
Sedoso, suave, com acidez prazerosa.

DIRETRIZES ENOGASTRONOMICAS: Sorbet de lichia com telha crocante de améndoas; Apple pie
(Torta de macas assada); Queijo gorgonzola sobre fatias de pao de damascos secos.
TEMPERATURA DE SERVICO: 8°C

PREMIACAO MAIS RELEVANTE:
o DUEMILAVINI A I.S. 2012: 2 grappoliem S

Safra 2010. Prova no Wine Day Decanter, na Porcini Trattoria em 16/06/2015.
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