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Monsaraz Alicante Bouschet

Castas: Alicante Bouschet

Ano: 2011

CASTAS: Alicante Bouschet (100%)

VINIFICACAO

Uvas provenientes de talhdes selecionados, com maceragao pré-fermentativa de 48h, seguida de
fermentacao a 23°C com recurso a remontagem e delestage, maceracao total de 15 dias, seguida de

estagio em barrica de 2° utilizacao de carvalho francés durante 12 meses. Apos engarrafamento o vinho
estagia em garrafa durante 6 a 8 meses

PROVA ORGANOLEPTICA

O vinho apresenta-se com uma cor vermelha violeta carregada, com aromas de fruta silvestre, fruta
madura e chocolate, em boca € amplo, intenso, com um final de prova prolongado.

ESTAGIO E CONSUMO

As garrafas devem repousar deitadas em local fresco (cerca de 12°C), Este vinho podera ser consumido
de imediato ou estagiar durante 8 a 10 anos. Acompanha com pratos de carne vermelha, caga, patés e
queijos de cura. Devera ser consumido a temperatura de 16°C-18°C
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