PINOT NOIR 2016

ORIGEN ANALISIS

Apelacién: Aconcagua Costa Alcohol: 13,5%

Vinedo: Chilhué pH: 3,3

Localidad: Quillota Acidez total: 6,15 ¢/L Acido Tartarico
Clima: Fresco y maritimo altamente Azicar Residual: 2,0 ¢/L

influenciado por el frio Océano Pacifico,
que trac grandes masas de agua helada VINIFICACION
Fesd e bl Pelo v altrasdde I ot tisnte Las wuvas fueron fermentadas con
de Humboldt resultando en frias brisas levaduras nativas en cubas de acero
que refrescan las vides en el vifiedo, inoxidable entre 14 y 25 dias a
temperaturas que fluctuaron entre 25°

y 28°

propiciando nieblas matinales.
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metamorfizacion, predominando la roca o O ‘
e : : por L1 meses en barricas de roble francés,
metamorfica del tipo esquisto y pizarra. i
’ de las cuales un 10% eran nuevas.
COMPOSICION Potencial de cnu‘jccimit‘nl‘u: Entre 6y
100% Pinot Noir 8 anos, dependiendo de las condiciones

de guarda.

NOTAS DE VENDIMIA

La lcmpm:\d.l de crecimiento 2015-2016 alcanzd una suma de calor que fue superior
a los promedios historicos. Sin embargo, estuvo marcada por un clima fresco durante
la primavera junto con una mayor presencia de lluvia que el promedio que permitio
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una suma de calor 17% mas alta que nuestros registros. La plena madurez se alcanzo

durante la segunda quincena de Febrero, preservando frescura y pureza.

COMENTARIOS DEL ENOLOGO

Este Pinot Noir, de un brillante y limpio color rojo cereza, despliega una cautivante
pureza y frescura en nariz, con aromas a guinda cida, rosa mosqueta y sutiles notas
terrosas., I:‘“ (‘1 1,\114‘&{4“' A\UI'}VIAU”L{C COn suaves notas ,\‘Jngl”‘“l\l,\‘ \ ,\.llll}‘\‘;. [I’ri\.‘xL\ L!C este
terroir. De una delicada estructura, gran m]ml{l\rin y finos taninos; finaliza en boca con

una C[Cg;lﬂ(\‘ v tresca \L‘HS.!CI\')H.

SUGERENCIA DE SERVICIO
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Safra 2013. Degustacao Adega Brasil Delicatessen, 04/07/2015.
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