CARMENERE 2015

ORIGEN ANALISIS
Apelacién: Valle de Aconcagua Alcohol: 14%
Vinedo: Las Vertientes pH: 3.5
Localidad: Hijuelas Acidez total: 5,64 ¢/1. Acido Tartarico
Clima: Mediterrineo, bendecido por las Azicar residual: 2,2 ¢/L
frescas brisas que .m|\];m desde el frio
Océano Pacifico, convierte a este vinedo VINIFICACION
el A e fescardel Balle: donde Las uvas fueron fermentadas en cubas de
las vartedades tintas Bordolesas Puvdm acero inoxidable entre l"~," 36 dias a
alcanzar su (1]31[:110 grado de maduracion. temperaturas que fluctuaron entre 24°
o ; T - ago
Suelo: El vifiedo se encuentra plantado y 28°C.
en el piedemonte sobre suelo coluvial,
que contiene alto im]'ccnmjv de arcilla. ENVEJECIMIENTO
invejecimiento arrica: Envejecido
Envejecimiento en barrica: Envejecid
“ON SICION yor 12 meses en barricas de roble francés,
COMPOSICION por 12 L {e roble f
100% Carmenere de las cuales un 10% eran nuevas.

Potencial de envejecimiento: Entre 4 y
8 afios, dependiendo de las condiciones
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NOTAS DE VENDIMIA

La temporada de crecimiento 2014-2015 estuvo marcada por la ausencia de
precipitaciones y por temperatutas un 5% mas alta respecto a promedios histéricos. La
fenologia del vifiedo comenzd mas temprano este afio, dando como resultado una sana
x‘nl]]l]}‘]‘il. ].i‘ (?2‘[[‘111;1 ]]IE\K.{UI'\'/ sC .1]0;111'/.&'} ][) dl‘i].\‘ antes T'\'_‘Q}\('L‘[\} |1i fo]lJ i![“t"['i‘l.]]" YV en una
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donde se buscé mantener el fresco v 1‘&]\1‘&.‘16{0 }\L‘ri” de nuestro emblematico Carmenere.

COMENTARIOS DEL ENOLOGO

Este Carmenere de color rojo granate brillante presenta una ;!gmd.‘ll!le expresion
;N'O:In;'liit‘;i, SL‘ i'l}."]'(‘ con \“Il‘t_'_;l]'ll:‘l‘:l‘ l']']t)S[["'l”L{l) un L‘i\l'i"lclk'l' lf!ﬂ})k‘k‘.i.1‘.i() .‘ i.]!.‘ {‘1'“1(3‘; .HL‘I—!\I-L):\
junto a delicadas notas a chocolate. En el paladar muestra su elegancia, que se destaca
con una deliciosa acidez, sedosos taninos, equilibrio y gran profundidad, con sabores que

recuerdan a especias, pimiento rojo y frutos rojos.

SUGERENCIA DE SERVICIO

Servir preferentemente a una temperatura de 17°C.

Safra 2012. Degustacao Adega Brasil Delicatessen, 04/07/2015.
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