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Vigne a Porrona
Sangiovese Montecucco DOC

Uva ~ — — = =
Sangiovese, Syrah e Cabernet Sauvignon

Regiao
Montecucco - Toscana

Volume
750ml

Graduacao alcoodlica
Alc/Vol: 14,5%

Maturacao e Envelhecimento
Estagiaem barris de carvalho por 12 meses.

Notas de degustacao

Cor: vermelho rubi profundo.

Aromas: Intenso e frutado, espalha-se no nariz com uma nota
tipica de frutas vermelhas. Final complexo e elegante.

Boca: acidez agradavel e taninos macios, normalmente
encontrados em uvas Sangiovese, bem equilibrada com a
suavidade devido ao clima quente da regiao.

Harmonizacao —
Ideal para acompanhar carnes vermelhas, pratos com carne cozida
e queijos maturados.

Temperatura de servi¢o
15 -18°C
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