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LadoMBULTR

Suefios hechos vino

Los vinos de Finca La Celia son la expresion de un terroir Unico en el mundo y el resultado
del compromiso de sus hacedores con la calidad y tradicion vinicola. Cada uno de ellos
encierra el lazo profundo entre la tierra y el hombre y son cuidadosamente elaborados
para transmitir ese respeto y encanto.

Vinos elegantes, armoniosos, de aromas complejos que recuerdan a frutas y especies.
Vinos con estructura, personalidad y expresion varietal. Vinos que recuerdan momentos
inolvidables, vinos del tiempo, vinos con historia.

“La Consulta es el nombre del pueblo donde el General San Martin ‘consultd’ a los jefes
indigenas de la zona por qué montafas debia pasar su ejercito para cruzar los Andes
durante las guerras de Independencia de Argentina y Chile. Es reconocida como un area
de produccion de grandes vinos. Vinos elegantes y expresivos, con un excelente balance
de fruta y madera, que representan el verdadero caracter del varietal. Uvas cosechadas y
seleccionadas a mano, de vifiedos de bajo rendimientos: 10.000 kg/ha y 2,5 kg por planta.
Crianza de 6 meses en barricas de roble (50% del vino) y 3 meses en botella”.

http://articulo.mercadolibre.com.ar/MLA-59195237-vino-la-consulta-roble-cabernet

Un vino facil de tomar, de gran intensidad de fruta y con un toque de madera. De cuerpo
medio con excelente balance.

De profundo color rojo con aroma a mermelada y pimienta verde dulce. Su apetitoso
sabor a bayas en medio del paladar y su suave y elegante final, invitan a seguir
disfrutandolo.

Ideal para acompanar carnes, cordero, pato y quesos estacionados.

Churrasco do Dia das Maes, com a Familia.
Almoco em 09 de maio de 2010.
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