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Feudo Maccari Saia Nero D'Avola IGT 2011 | 90
RP /90 WS

Feito 100% com Nero d’Avola em
sua terra natal, a Sicilia, este vinho
representa perfeitamente a
tipicidade da casta. Cerejas
maduras, geleia de framboesa e
especiarias evoluem com o0 passar
do tempo em tacga para notas de
chocolate, caixa de charuto e terra
umida. Rico em aromas, equilibra
perfeitamente taninos e acidez -
esta pronto para beber, mas ndo
tema guarda-lo na adega até 2020.

Casa com: polenta mole com ragu de
ossobuco, massa trufada e embutidos

Hisoria da vinicola Feudo Maccari

A esquerda da peninsula do Peloponeso, a
direita do que um dia foi Cartago, suas terras
ja foram ocupadas pelos impérios grego,
cartaginense e romano, e cada um deles
deixou sua marca. Na década de 1990, o
produtor pediu ajuda a um grupo de jovens
“rebeldes”. Foi assim que comegou um
metodo que, finalmente, alavancou a
producao: colheita apenas manual,
maturagao com iluminagao 100% do tempo
sobre as vinhas e uma interessante cobertura
de protecdo das vinhas com suas préprias
folhagens.

90 pontos Robert's Parker Wine Advocate

90 pontos Wine Spectator

Tre Bicchieri Gambero Rosso

Informacgao Adicional

TEMPERATURA DE SERVICO
16°C

TIPO DE VINHO

Tinto Encorpado

QUANTIDADE POR CAIXA
1

UVA
Nero d Avola

e



http:/iwww.grandcru.com.br/fichatecnica/index/index/id/814/

FKUDU LUK . .
Feudo Maccari

REGIAO PRODUTORA
Sicihia

COMPOSICAO
Nero d'Avola (100%)

METODO DE EL“'\BORACé\Qhurricus de carvalho

francés

GRADUACAO ALCO(’)uCiA3
%

POTENCIAL DE GUARDA

8 anos
SAFRA

2011
PAIS

Italia
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Safra 2011. Prova na Grand Cru em 12/09/2015.




