SETISES 2. 0

/, ) icl’er:taeio // ) Regional /—) Argilo-calcarios < Oscar
R4 Portugal Y Alentejano , e Xisto \® Gato
@ » O & @

- 100% Touriga Estagio de - Carnes vermelhas Consumir a Consumir ja
Nacional 9 meses em - Borrego 16-17°C ou guardar
barrica condimentado até 6 anos

- Queijo de pasta mole

Persisténcia

Estrutura ¥

‘ece ) Embora recente no Alentejo, esta importante casta do patrimoénio varietal
\..° portugués, ja provou produzir uvas de excelente qualidade, nesta regido sul

do pais.As vinhas com a presenca da casta Touriga Nacional, tém

aumentado nos (ltimos anos.As uvas foram selecionadas através de rigoroso

controlo de maturagio. Na adega, apos a vindima manual e o cuidadoso

transporte, as uvas foram desengagadas e fermentaram com maceragio

completa em lagar de inox, com temperatura controlada a 25°C, seguida de

SE n SE S fermentagao malolatica em cubas de inox. Para ganhar maior complexidade
e estrutura equilibrada, o vinho estagiou nove meses em barricas novas de

carvalho francés e cerca de quatro meses em garrafa.
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Aspeto limpido, cor violacea carregada.

-
P
C. )) Boa intensidade aromatica, a compota e notas florais de violetas.
\
a~ ) Sabor macio, equilibrado na acidez, com taninos a frutado maduro e frutado
\v silvestre, com especiarias em sintonia, persistentes no final de prova.
‘ ) Teor Alcodlico: 14% Vol. - Acidez Total: 5,70 g/L - pH: 3,50
\&= SO2 Total: <100 mg/L
P
. ) Caixas de 6 garrafas x 0,75 L / 130 caixas por palete.
o
P o . :
"“") Senses Touriga Nacional 0,75 L 5602154242487
Senses Touriga Nacional Cx de 6 x 0,75 L 65602 154242489
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Boas Praticas de Transporte e Armazenagem
Para evitar alteracGes precoces nas caracteristicas organoléticas e fisico-quimicas de um vinho,

de temperatura (10 - 18°C) e de humidade relativa (50 - 80%).

@ ADEG A DE BORB A este deverd ser transportado e anmazenado em boas condicdes ambientais, nomeadamente
53

www.adegaborba.pt
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