Garrafeirados Socios Tinto

CLIMA:

Clima mediterraneo, com o Verao muito quente e seco. A parcom
Invernos frios com periodos de chuvas concentrados (600mm/
/ano). Na estacao estival registam-se grandes amplitudes tér-
micas, sendo ainsolacao superiora 3000 horas porano.

SOLOS:

Dominantemente derivados de rochas eruptivas de que se
destacam os Quartzo-Dioritos, algumas manchas de derivados
de Xisto e uma pequena mancha com solos derivados de Ranas.

CASTAS:
agonés, Trincadeira e Castel3o.

VINIFICA

As uvas provenientes da vindima manual dos nossos associados

sao imediatamente desengacadas e esmagadas. Com a adi¢cao

de leveduras seleccionadas inicia-se a fermentacao a tempera-

! tura controlada (28°C). Durante este periodo é feita a maceracao
)

ou curtimenta, pelo processo de remontagem temporizada, de
modo a haver uma maior extraccao de cor e taninos. A curtimenta
dura cerca de 8 dias. Depois da fermentacao alcodlica ocorre a
“fermentacao” malolactica, fundamental para a estabilizacdo e

macieza dos nossosvinhos. Ovinho estagia em depdsitos durante
REGUENGOS um ano. Durante este periodo o vinho é submetido a provas
regulares, sendo os melhores devidamente identificados e se-
ALENTEJO parados. Destes resultam dois lotes; o melhor dara origem a
‘Garrafeirados Sécios” e sequndo, a "Reserva”. A “Garrafeira dos
Sécios” estagia cercadeoitoadoze rnosos,dopend ndo da prova,
em meias pipas de Carvalho Nacional e Frances. Apds estagioem
madeira, o vinho é engarrafado e vai repousar em garrafa
durante, pelo menos, umano. S6 depois sera comercializado.

PROVA ORGANOLEPTICA:

Vinho de aspecto cristalino, cor rubi, aroma evoluido a especia-
rias, passas, coco torrado e baunilha, encorpado, com suaves
taninos. Tem um prolongado final de prova onde sao confirma-
dos os aromas do nariz. Distingue-se pela elegancia e har-
monia associadas a robustez prépria de um grande vinho.

ESTAGIO E CONSUMO:

As garrafas devem repousar deitadas em local fresco [cerca de

12°C). Este vinho podera ser consumido de imediato, ou se

preferir, podera deixa-lo estagiar 4 a 6 anos. Acompanha bem
ratos de caca, carnes grelhadas ou assadas e queijos de cura.
evera ser consumido a temperatura de 18°C.
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