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Emiliana se preocupa por el medioambiente,
Papel Certificado FSC.

ADOBE

COSECHA: 2013

D.0: Valle de Colchaqgua
VARIEDAD: 85% Carmenere, 15% Merlot
GUARDA: 6 meses, 20 % en madera francesa

s promedio de 22°C y una

elativamente baja (600 mm/

observa una elev

amplitud térmica (35°C a 12°C],

temperaturas nocturnas
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ira franco-lim

bilidad

yderada y alta fertilidad

ANALISIS DEL VINO

Alcohol: 13.7° (% Vol, 20°C)
pH: 3.65

Total Acidity (H2504): 3.24 g/

Residual Sugar: 2.96 g/L

NOTAS DE CATA

De color rojo rubi profundo,

can aromas
vegra. En boca,
le buen volumen, suave
1o, con taninos maduros y equi

librados

ARMONIA
Ideal para servir junto a carnes rojas asadas
0 en guisos, carnes blancas y ¢

condimentadas. También es un ¢

acompanamiento de pastas com

y quesos maduros 8.

E CHILE

NO D

Safra 2013. Jantar em 20/09/2015.

3699




