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Finca La Florencia Merlot
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| Safra 2012 |

Este Merlot apresenta aroma intenso, complexo e atrativo com notas frutais
de ameixa e framboesa acompanhado de café, tabaco e noz moscada.

Na boca mostra frutas pretas maduras muito elegantes e taninos maduros. E
um vinho redondo e volumoso.

Notas de Prova

Visual — Cor rubi brilhante e cristalina, mostrando juventude em sua limpidez
e vivacidade. Lagrimas longas a escorrer pela taga apontam uma boa
estrutura.

Olfativo — A merlot é muito bem caracterizada com suas notas de frutas
maduras, acidas e frescas, como morangos, mirtillo, groselha e amoras
frescas. Depois de algum tempo aberto na taga mostra notas mais complexas
de coco, baunilha, café e ainda compota de banana , caramelo e leve mentol.

Gustativo - Taninos muito finos, delicados e ainda bem presentes deixam o
vinho muito vivo e presente, com um ataque inicial de muita profundidade e
complexidade. Fresco e guloso com retrolfato de frutas frescas maduras
mescladas a especiaria de cravo e canela e ainda notas perfumadas de
madeira fresca. Fresco e de muito boa permanéncia em boca, tem uma boa
complexidade e com isto ganha potencial gastronémico. Final adocicado e
fresco na boca.

- Descorchados 2014 - 87 pontos

- Revista Adega Abril/14 - 89 pontos %

| Safra 2007 |

- Wine Enthusiast 87 pontos

- Wine Spectator 85 pontos

| Safra 2004 |

- Wine Spectator 88 pontos
AD 89 pontos /
FINCA LA
FLORENCIA MERLOT 2012
Familia Cassone,
Mendoza, Argentina

. . Familia Cassone RS

Ficha Técnica 5 Culvada 3950

avas Merlot utilizadas

Variedade: 100% Merlot
Vinhedos: Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina.

Colheita: Manual em caixas pléasticas de 18 kg.

para produzir este
vinho evidenciam

a predominingia

de frutas vermelhas
maduras, mas os 12
meses em barricas
de canvalho francés ¢

amenicano conferem

Elaboraggo: Tradicional com maceragdo a frio em tanque de ago inoxidavehho um fundo de

Amadurecimento: 6 meses em barricas carvalho francés e americano.

Teor Alcoblico: 14%

Temperatura de servigo: 18° C.

Enblogo: Estela Perinetti e Federico Cassone

canela, café e notas
defumadas. Em boca,
tem boa estrutura, com
corpo médio, acides
suculenta e 14,5% de
dlcool em equilibrio
Delicioso final de boca
com muita presenga de
ameixa seca ¢ cereja
madura, As notas de
madeira sdo discretas ¢
estio bem balanceadas

com a proposta, JTR
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