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Apresenta na prova cor granada, aroma intenso
e complexo, com notas balsamicas da barrica
de estagio de carvalho francés durante 14
meses, notas de ameixa e cereja preta. Paladar
equilibrado, macio, taninos suaves, final longo
e persistente.

This wine features a deep ruby colour, intense
- — aroma and complexity with subtile balsamic
PACO DO notes due to French oak barrel aging for 14
CONDE months. It has notes of plum and black cherry,
being very well balanced, soft, with mild tannis,
long and persistent end.

Premiado com 93 pontos na /Awarded with 93 points on:

Ficha Logistica/Logistic Data

| Garrafa/Bottle:

750 MI

N WINE
ENTHUSIAST

Ficha Técnica/Technical File

Denominagdo/Denomination

Vinho Regional Alentejano
Portugal

Produtor/Producer

Soc. Agricola
Encosta do Guadiana

Didmetro/Diameter

81,3 Mm

Endlogo/Winemaker

Rui Reguinga

Altura/Height

31Cm

| EAN Code

5607645117534

| Caixa/Case

3un.

| Comprimento/Lenght

32Cm

Envelhecimento/Aging
process

Estagio de 14
meses em madeira de
carvalho francés/Stage
of 14 months in french
oak.

Largura/Width

24,5Cm

Altura/Height

9Cm

| Peso Bruto/GrossWeight

5,100 Kg

Castas / Grape Varieties

Syrah 60%;
Touriga Nacional 30%
Alicante bouschet 10%

| TF1a

35607645117535

Teor Alcoélico/Alcohol

14,5%

Palete/Palette

100 Unidades

Acidez Total/Total Acidity

6,0g/L

| CxLxA / LxWxH (cm)

120x80

PH

3,63

Peso/Weight

510Kg

Acidez Volatil/Volatil Acidity

0,80g/L

SO2 Livre/Free SO2

32mg/L

SO2 Total/Total SO2

113mg/L

Agucares Totais/Total Sugars

4,5g/dms

Sociedade Agricola Encosta do Guadiana, Lda
Monte Pago do Conde, Ap. 25 | 7801-901 Baleizao
Tel.: +351 284 924 415 | Fax: +351 284 924 417
www.pacodoconde.com | geral@encostadoguadiana.com

Safra 2011. Encontro com os Vinhos e Sabores, Lisboa 30/10 a 02/11 2015.




