VINICOLA

pE NELAS s.a.

Vinho Tinto Quinta das Estrémuas
Reserva 2008

Ficha Técnica
Identifica¢io

Nome: Vinho tinto Ddo Reserva 2008

Marca do Vinho: Quinta das Estrémuas Reserva
Denominacdo de Origem: Dao

Produtor: Vinicola de Nelas

Factores de qualidade

Clima: Mediterraneo

Solo: Granitico e argilo calcario

Castas: Touriga Nacional 58%, Jaen12%, Tinta Roriz 12%
Alfrocheiro Preto 12%

Tecnologia Viticola

Tipo de Planta¢do: Densidade de 4000 pés por hectare
Tipo de Poda: corddo Guyot duplo e corddo Royat duplo
Rendimento por hectare (ton./ha): 6 ton. de uvas por hectare

Tecnologia Enolégica
Tipo: Maceragdo pré-fermentativa durante 24 horas, seguida de

fermentagdo, com temperatura controlada até aos 25 ° C. durante 10 dias
e maceracdo pos — fermentativa durante 5 dias

Estdgio

9 meses em barricas de carvalho francés e americano
Engarrafamento Fevereiro
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Paréametros analiticos DA 20

Teor alcodlico: 13,5% Vol.
Acidez volatil: 0,53 g/L.

Extracto seco: 30,7 g/LL
Acgucares redutores: 2,2 g/L.

Prova organoléptica

De cor rubi forte apresenta aroma vinoso de elevado requinte, com nuances de cereja e especiarias. Na boca ¢ intenso
e aveludado com boa estrutura tanica o que lhe confere uma magnifica evolugdo na garrafa

Aptidoes

E um vinho que se apresenta pronto para se consumir no entanto a sua qualidade melhorara certamente nos proximos
5 anos.

Deve ser servido a temperatura de 18 °C

Endlogo

Pedro Marques Borges
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Safra 2008. Encontro com os Vinhos e Sabores, Lisboa 30/10 a 02/11 2015.
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