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Herdade do Peso Colheita 2013 oferece a autenticidade e a paixdo dos sabores do Alentejo, sob a algada da
Herdade do Peso, que produz vinhos exuberantes e cativantes, cujos sabores, aromas e cores nos fazem lembrar a
vida no seu melhor, tal como a regiao onde nascem.

Cor muito viva, rubi/violeta. No nariz destaca-se o aroma intenso dos frutos vermelhos e pretos, de bosque, com
notas arbustivas selvagens. Na boca tem um ataque suave de grande riqueza e volume, com taninos presentes e
muito elegantes. Possui uma acidez equilibrada e um final longo e muito complexo.

No Alen(('](), 2013 comegou com um Inverno muito pluvi()so, g.‘lr.\nlind() o inicio do ciclo vegetativo com
grandes reservas de dgua no solo. Contribuindo assim para a formagao de uma excelente parede foliar. As
temperaturas deste ciclo, um pouco abaixo do normal, retardaram o abrolhamento que veio a refletir se
numa vindima muito espacada e longa. No entanto, o clima seco durante a fase final contribuiu para a
produgdo de uvas com uma excelente qualidade aromdtica e acidez natural e muito boa maturagio
fendlica.
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55% Syrah, 25% Alicante Bouschet, 20% Touriga Nacional PESO

Vinificado na Herdade do Peso, a partir de uvas provenientes de talhoes selecionados. Apds ensaios de
maturagao as uvas foram colhidas no seu ponto 6ptimo de maturagao - fenélica/aromadtica/alcodlica dcida.
Apo6s desengace total e suave esmagamento procedeu-se a maceragio e fermentagio, com remontagem em
cubas de aco inox a temperatura controlada de 28°C, durante cerca de 15 dias. Quando se atingiu o
equilibrio organoléptico pretendido, procedeu-se a suave prensagem das massas.
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Ap6s fermentagio maloldtica os vinhos estagiaram em barricas de 1° e 2° anos, de carvalho francés e do
Caucaso, durante cerca de 12 meses. O lote final foi elaborado com base na selecgio qualitativa, efectuada
durante o periodo de estdgio. Foi submetido a uma ligeira colagem e filtragdo, antes do seu engarrafamento.
No sentido de preservar a sua mais alta qualidade, foi engarrafado sem tratamento de estabilizacao pelo
frio, 0 que poderd provocar a formagio de depésito durante o seu envelhecimento em garrafa.

Pode ser consumido 3 meses apds engarrafamento, atingindo a sua plenitude de qualidade 2 a 3 anos
depois. Apés a abertura da garrafa consumir no imediato. Herdade do Peso Colheita deve ser guardada
deitada, em local seco e fresco, ao abrigo da luz.

Devera ser servido a uma temperatura entre 16°C-18°C.

A elegincia e o equilibrio de Herdade do Peso Colheita Tinto 2013 fazem deste vinho o acompanhamento
perfeito para pratos de carne e queijos pouco intensos, ainda que possa também ser consumido como um
aperitivo suave, no inicio da refeiao.

Alcool: 14% | Acidez Total: 5,8 g/l | (4cido tartirico) | Agtcar: 2,6 g/l | pH: 3,55

As uvas utilizadas neste vinho foram produzidas em conformidade com as diretrizes de Producio Integrada de Agricultura Sustentével, tal como definido pela
Organizagao Internacional de Luta Bioldgica contra Organismos Nocivos (OILB/IOBC): www.iobc-wprs.org/ip_ipm/IOBC_IP_principles.html. O rigoroso
cumprimento dessas prdticas é certificada por uma organizagao independente, reconhecida pelo Estado Portugués.

A Sogrape Vinhos é signatdria da iniciativa europeia "Vinho com Moderagao®, sendo certificada, nas dreas da Qualidade e Seguranga alimentar,pelos
referenciais mais exigentes a nivel mundial.

A Sogrape Vinhos é uma empresa de cariz familiar e vocagao internacional, focada na produgao de vinhos de qualidade, na inovagao e no desenvolvimento de
marcas portuguesas de nivel global.
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Safra 2013. Encontro com os Vinhos e Sabores, Lisboa 30/10 a 02/11 2015.
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