HERDADE DA HERDADE DA FARIZOA

FAKI/ZOA GRANDE RESERVA 2012

Este vinho é o expoente da dedicacao da Herdade da Farizoa ao Alentejo. Fruto da selec¢ao das 10 melhores
barricas das castas Syrah e Touriga Nacional.

DES l(‘-!\';\C:\O DE ORIGEM
DOC Alentejo (Borba)

CASTAS
75% Syrah; 25% Touriga Nacional

NOTAS DE PROVA

De cor rubi profunda, revela aroma austero e fechado, com notas subtis de frutos prelos, como amora e
mirtilo, conjugados com notas de figo, pimenta e cacau. Na boca revela uma notavel frescura, excelente
estrutura e equilibrio, com taninos firmes e de grande qualidade. O seu final é complexo, revelando
grande elegancia e persisténcia aromatica.

VINHA

As castas Syrah e Touriga Nacional encontram-se maioritariamente em solos de origem xistosa. Sao
solos de baixo teor em matéria organica, textura argilosa e elevada predregosidade. Estas
caracteristicas possibilitam a planta uma 6tima maturag¢ao. As vinhas da casta Syrah encontram-se nas
proximidades de um afloramento caleario (solos com pH mais alto) resultando em vinhos com maior
acidez e potencial de guarda. O clima quente e seco do Alentejo é conhecido por ser dos mais agrestes da
Europa originando vinhos tintos de aromas frutados maduros e com muita concentragao.

VINDIMA 2012

A O ano de 2012 registou um inverno com lemperaturas muito baixas e pluviosidade praticamente nula. O
HERDADE DA més de abril foi chuvoso e veio repor as reservas do solo. Durante a floragao, o tempo manteve-se seco e

b quente, permitindo uma boa formagao das uvas. As noiles de agosto foram mais frescas do que a média
l*ARI‘ZOA dos anos anteriores, permitindo uma excelente maturagao. A vindima iniciou 2 semanas mais tarde que

o habitual.

VINIFICACAO

Apés desengace e suave esmagamento, as uvas da Touriga Nacional foram maceradas a frio durante 5
dias. A fermentagao alcodlica ocorreu em cubas de inox, com temperatura controlada, seguida de uma
maceragao 1)(3s1lb7"mcnluliva durante 21 dias. A casta Syrah, por sua vez, terminou a fermentag¢ao
alcodlica em barricas de carvalho francés, onde também foi feita a fermentagao malolatica. Os melhores
vinhos foram seleccionados e estagiaram cerca de 20 meses em barricas de 225 litros, de Carvalho

C. ALENTRIO - BORSA Francés (50% novas). O lote final foi elaborado apés uma selec¢ao cuidada, confirmada por inttmeras
romvan provas, realizadas durante o processo de maturagao do vinho. Produzidas 2.997 garrafas.

HARMONIZAR/SERVIR

Saboreie com caga, carnes e quetjos curados. Servir a 17°C.

INFORM ,-\(.‘.f\(,) TECNICA PREMIOS
Teor Alcodlico 14,5% Wine Advocate/Robert Parker, Janeiro 2015— 91 Pts
Acidez Total 6 g/l Wines of Portugal Challenge 2015 — Grande Ouro
pH 3,43 International Wine Challenge 2015 — Prata
Agucares 1 g/l Concours Mondial Bruxelles 2015 — Prata
DL ; o Py Peso Peso Garrafas por Caixas por Peso . S
Garrafa Embalagem Garrafa Caixa Palete Palete Palete EAN ITk
. Caixa de Cartao . ” " - -
75CL 6x75 Cl 1,35 Kg 8,5Kg 528 88 7608 Kg 5 60 2426 101887 156 02426 10188 4
x75CL
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Safra 2012. Encontro com os Vinhos e Sabores, Lisboa 30/10 a 02/11 2015.
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