QUINTA DA FRONTEIRA

QUINTA DA SELECCAO DO ENOLOGO
FRONTEIRA : TINTO 2013 ~==3

Este vinho espelha a riqueza natural dos vinhos do Douro Superior.

DESIGNACAO DE ORIGEM
DOC Douro

CASTAS
60% Tinta Roriz; 30% Touriga Franca; 10% Touriga Nacional

NOTAS DE PROVA

De cor rubi intensa, aroma complexo com notas de frutos vermelhos maduros e sugestoes de chocolate e
especiarias. Na boca revela grande carater e elegancia, com taninos firmes mas sedosos. O seu final é
longo e de grande persisténcia aromatica.

VINHA

As wvas que deram origem a este vinho provém de trés parcelas diferentes: a Touriga Nacional do
talhao “Marao 2001"¢ a Touriga Franca do talhao de “Boavista de Baixo”, ambos situados na vinha da
Cova da Barea. A Tinta Roriz provém do Talhao “TR6” situado na Vinha da Fronteira. Os solos sao
xisto-argiloso ligeiramente alcalinos, extremamente pedregosos e ligeiros. O indice pluviométrico é
muito baixo, com cerca de 350 mm médios anuais. A temperatura é elevadissima no verao e os invernos
sao extremamente [rios.

VINDIMA 2013

O inverno foi chuvoso e frio, com valores de precipitagao acima da média, dos tltimos 12 anos. O verao
Jot extremamente quente e seco, provocando algum atraso no ciclo vegetativo. No final de setembro
verificaram-se periodos de chuva, por vezes intensa, afetando algumas parcelas da quinta, onde foram
necessarios cuidados adicionais na apanha da uva.

VINIFICACAO
As uvas colhidas a mao para caixas de 16kg foram submetidas a uma triagem a entrada da adega. Apos
desengace total e esmagamento suave, procedeu-se a maceragao e _fermentagao alcoolica, em cubas de
inox a temperatura controlada de 24-26°C. A maceragao a frio foi adaptada a cada casta, sendo mais
longa na Touriga Nacional e Touriga Franca. A Touriga Nacional e Tinta Roriz foram parcialmente
QUINTA DA subl.nclidas a mu(.-eruc(.'m pds-ﬁ:rmcnlulilfu. A !in'n‘wntuq.do nmlnl('nli.cu da Touriga Nu?i(mul e da Tinta
}_R ONTEIRA Roriz ocorreu em bflr‘l‘lc(ls de Carvalho Francés. Estes vinhos estagiaram 12 meses até ao momento da
elaboragao do lote final.
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YOS SERVIR E HARMONIZACAO
Acompanhar carnes, massas e queijos de sabor intenso. Servir entre 16-18°C.

INFORMACAO TECNICA
Teor Alcodlico 14,5 %
Acidez Total 5 g/l

pH 3,73

Aguicares 0,7 g/l

Nyl : N PP Peso Peso Garrafas por Caixas por Peso R :
Garrafa Embalagem Garrafa Caixa Palete Palete Palete EAN ITk
75CL Caixa Cartao 1,22 Kg 7.61 Kg 456 76 609 Kg 500 2426 101 566 1 500 2426 101 5063
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