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Castas / Touriga Nacional

Enologos / Carlos Magalhdes & Manuel Vieira

Vinificagao

Vindima manual em caixas de 15kg.

Uvas desengacadas, fermentacao alcodlica em lagares a temperatura
controlada com maceracao cuidada para melhor expressao e tipicidade da
casta. 50% do lote estagiou em barricas do 1° ano durante 12 meses.
Engarrafamento em Julho de 2014.

Notas de Prova

Originalidades do aroma, onde as notas suavemente florais se casam com
apontamentos de frutos vermelhos e alguma mineralidade. Na boca realce para
a elegancia e frescura e para a superior vocagao gastrondmica.

Analises
Teor Alcodlico: 13,5% Acucar Residual g/L: 0,7
Acidez Volatil g/L: 0,58 pH: 3, 74
Acidez Total g/L: 5,45 Sulfuroso Total mg/L: 93
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Informagdo Adicional

Estabilizado naturalmente, é susceptivel de criar algum deposito.
Deve ser servido a uma temperatura entre os 16 a 18°C.
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