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A excelente qualidade das uvas da vindima de 2011, permitiu 3 Adega de
Borba, pela terceira vez, produzir uma edigao limitada do vinho “Rotulo de
Cortica" com o designativo Grande Reserva. Este vinho foi elaborado a par-
tir de uvas das vinhas mais antigas da regiao de Borba, com duas das castas
mais emblematicas e representativas da regiao, a Trincadeira e o Alicante
Bouschet, instaladas em solos de xisto.

Vindima manual, uvas desengagadas e fermentadas com controlo térmico em
lagar de inox de pequeno volume com pisa mecinica moderada. Fermen-
tagao malolactica em barricas novas seleccionadas de carvalho francés em
ambiente climatizado, ao qual se seguiu um estagio em tonel novo para
integragao vinho-madeira, de 18 meses. Apos uma filtragao suave, o vinho foi
engarrafado e descansou para afinamento durante 12 meses em cave.

Cor granada com nuance vermelha.
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Z )) Boa intensidade aromitica, com destaque a frutos do bosque, chocolate,
\\ tabaco e tosta.
20 Sabor macio, com frescura, textura de taninos fortes e untuosos a frutos
> ) do bosque e especiarias. Final sedoso, prolongado e persistente de grande
p elegancia.
8
L ) Teor Alcodlico: 14,5%Vol. - Acidez Total: 5,80 g/L - pH: 3,50
& SO2 Total: < 140 mg/L
p =
. ) Caixa de Madeira 6 garrafas x 0,75L
p
ml ") Adega de Borba Reserva Gold Tinto 0,75L 5602154002470
L Adega de Borba Reserva Gold Tinto Cx 6 x 0,75L 65602154002472

Boas Priticas de Transporte e Armazenagem
Para evitar alteragdes precoces nas caracteristicas organoléticas e fisico-quimicas de um vinho,

R
~ 6 AD EG A DE BO RB A este deverd ser transportado e armazenado em boas condicdes ambientais, nomeadamente

de temperatura (10 - 18°C) e de humidade relativa (50 — 80%),

Safra 2011. Encontro com os Vinhos e Sabores, Lisboa 30/10 a 02/11 2015.
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