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‘ito: Murcas Reserva, nasce nas duas vinhas mais velhas da Quinta,
situadas respetivamente a 100 e 380m, e seguindo uma agricultura sustentével.
Mostra o potencial das vinhas velhas do Douro para produzir vinhos de grande
elegincia e capacidade de envelhecimento.

wno de Colheita: Intempéries e oscilagoes da temperatura e humidade fora de

época resultaram em baixa produgdo. O Verdao ameno, com as noites bastante
frescas proporcionou uvas de enorme qualidade, transformando 2011 num ano
épico no douro.

ticultura
Geologia do Solo: Xisto.
Idade média das Vinhas: 40 anos

Tinta Roriz, Tinta Amarela, Tinta Barroca, Touriga Nacional, Touriga
Franca, Sousao, outras.

Colheita manual, mesa de selec¢do, desengace, esmagamento,
fermentagao alcodlica com temperaturas controladas (25 a 28°C) em lagares
de granito com pisa-a-pé, prensagem numa antiga prensa vertical.

Estagiou em barricas de carvalho francés e americano usado durante
12 meses.

famento: Junho de 2013.
iformacao técni

Alcool / Volume: 14,5%
Acidez Total: 6,00 gr/l
pH: 3,55

Acucar Redutor: 0,7 g/1

los Endlogos por: David Baverstock e Luis Patrio.
r: Profunda, com laivos violetas.

1: Aroma complexo e intenso, onde se destacam os frutos pretos maduros,
em conjunto com aromas balsimicos caracteristicos das vinhas velhas e notas
de especiarias, provenientes do seu estagio em barrica.

- Firme e concentrado, com acidez equilibrada, possui taninos maduros
bem envolvidos no seu corpo e volume. Apresenta um final longo e persistente,
que no seu conjunto, permite prever uma grande longevidade.

ideal d ISUIMO: 2015 — 2030

to sponiveis: 750 ml, 1,5 L.
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Safra 2011. Encontro com os Vinhos e Sabores, Lisboa 30/10 a 02/11 2015.
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