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-Benavila -Touriga Nacional -Carne Vermelha Consumira
-Alentejo -Alicante Bouschet -Queijos 16-17°C
-Portugal

Geologia do Solo
Estrutura franco-argilosa

Método de Cultivo
Conducao baixa com poda em talao

Idade Média das Vinhas
12 anos

Processo de Vinificacao
Desengace, esmagamento, fermentacao alcodlica em

depositos, prensagem, fermentacao malolatica, estagio
de 12 meses em barricas de carvalho Francés.

Controlo Analitico
Alc.Vol.: 14,5 %

Acidez Total: 6,0gr/I

pH: 3,45

Nota de Prova

Cor vermelho profundo, aroma intenso, de qualidade,
complexo, onde dominam a estrutura e a fruta do Alican-
te Bouschet, muito bem combinadas com as notas florais
do Touriga Nacional. O estagio em madeira torna-se
evidente, aumentando a complexidade deste vinho. Rico
na boca, estruturado e surpreendentemente longo.

ﬂ/i‘i;‘ Dupla Medalha de Ouro no Concurso China Wine & Spirits Awards 2015
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