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-Benavila -Touriga Nacional -Carnes vermelhas Consumir a
-Alentejo -Queijos 16-17°C
-Portugal

Geologia do Solo
Estrutura franco-argilosa

Método de Cultivo

Conducao baixa com poda em talao

Idade Média das Vinhas

8 anos

Processo de Vinificacao

Desengace, esmagamento, fermentacdo alcodlica em
cubas de cimento, prensagem, fermentacao malolatica.
Estagio de 6 meses em barricas de carvalho francés.

Controlo Analitico
Alc.Vol.: 14 %

Acidez Total: 5,50 gr/I
pH: 3,55

Extrato Seco: 31 gr/I
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Touriga Nacional
20m

Nota de Prova

Aspeto limpido, cor granada muito escura, excelente
intensidade aromatica dominada pelas notas florais da
Touriga Nacional. Aromas de fruta fresca e de estagio
em madeira, muito bem integrados. Encorpado, bastan-
te equilibrado e com uma estrutura de taninos firmes e
suaves.

- | Medalha de Bronze no Concurso China Wine & Spirits Awards 2015
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www.abreucallado.pt

Safra 2011. Encontro com os Vinhos e Sabores, Lisboa 30/10 a 02/11/2015.

3942




