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V inho tinto “Colheita Selecionada” Palmela D.O.
produzido na Quinta do Monte Alegre, situada em
Fernando P6, origem de vinhos de qualidade reconhecida.
Elaborado com uvas das castas Castelao, Touriga Nacional
e Alicante-Bouschet, provenientes das vinhas da propria
quinta.

Classificagao - Classification

Tipo | Typ Palmela D.O. Colheita Seleccionada

Cor | Color Tinto

Gastas Castelao (60%); Touriga Nacional
(30%); Alicante Bouschet (10%)

Regiao Fernando P6 - Palmela

Solo Argilo-calcdrio ¢/ zonas de areia A1

illaceous limestone w / sandy areas

Analises - Analysis

Teor de alcool
\Icohol grading

14,0 % vol

pH 3,55
Cor | ¢ Granada
Frutos do bosque; toque balsamico
com leve nota de madeira
Aroma S ey wa s
s: Balsamic touct ith
odent
Grande intensidade, harmonioso,
com final agradavel e persistente.
Paladar SoA8 s F i
Narm 10U WILI
5 ndail
Maceragao prolongada ¢/ controlo
A S A de temperatura e remontagens ¢/
Vinifica¢ao : e
T ) oxigenacao. Long maceration \
mout
ST 6 meses em meias pipas de carvalho
Estagio : J

Sugestoes - Suggestions
Aves, pratos de caga, carnes assadas,

Gastrondmicas grelhadas e queijos | Poults
| licl tod and 1

Gastrong I dist ( eda 111

16°~18°C

Servi¢o | Sei
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