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y : Irreverente 2004

Prova organoléptica

Aspecto: Limpido

Cor: Rubi com reflexos purpura

Tonalidade: Com presenca de alguns laivos grena

Aroma: Ameixa madura, cereja preta e amora, casando-se
com notas de cacau e especiarias

Sabor: Redondo e complexo conferindo-lhe personalidade e
distincao.

Parametros analiticos
Teor alcodlico: 13,3% Vol.
Acidez volatil: 0,60 g/L
Extracto seco: 32,3 g/L
Acucares redutores: 3,2 g/L
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Endlogo
Carlos Costa Silva

Factores de qualidade

Clima: Mediterraneo

Solo: Granitico e argilo calcério

Sub-regido Viticola: Castendo, Serra da Estrela e Alva

Castas: Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen e Alfrocheiro Preto

Tecnologia Viticola

Tipo de Plantacdo: 3500 a 4000 pés por hectare

Tipo de Poda: Cordéao duplo, cordao simples e guyot
Rendimento por hectare (ton./hd): 5 ton. de uvas por hectare

Tecnologia Enoldgica
Tipo: Tradicional, vinificacé@o classica
Fermentacdo: Com temperatura controlada até aos 28° C. durante 5 a 6 dias

Estagio
Estagio em madeira de carvalho durante 5 meses seguindo-se de 5 meses em garrafa

Aptiddes
E um vinho que se apresenta pronto para se consumir no entanto podera ser guardado por mais 7
anos

Sanduiche Subway. Jantar em 17 de junho de 2010.
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