VILA REGIA

VILA REGIA BRANCO 2014

TIPO: Tmnquilu COR: Branco TONALIDADE: F.zverden(ln
DESIGNACAO DE ORIGEM: DOC Douro REGIAO: Douro

PAIS DE ORIGEM: Portugal -
O VINHO VIEA R
Vila Regia é um vinho proveniente da regiao do Douro, ideal para apreciar a qualquer momento e em qualquer
refei¢do. Com uma excelente relagio qualidade/prego, a sua gama é composta por um vinho tinto e um branco.
e
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QR Code

Cor brilhante com nuances citrinas. Aroma de grande intensidade dominado pelos frutos tropicais como o
maracujd e anands, presenga de frutos brancos e ligeiramente floral. Na boca tem bom equilibrio, acidez bem
integrada, boa presenga dos frutos tropicais e um final elegante.

ENOLOGOQ: Luis Sottomayor
CASTAS: 35% Viosinho, 30% Rabigato, 15% Malvasia Fina, 15% Gouveio, 5% Cédega

VINIFICACAO

Uvas selecionadas provenientes das zonas altas da regido do Douro. Nestas zonas de elevada altitude sio

selecionadas, para este vinho, as uvas com a maturacio e acidez desejada. Apds suave desengace, as uvas

sdo prensadas sendo o mosto de gota separado dos primeiros apertos. Segue-se uma decantagdo a baixa

temperatura com controlo enoldgico. Obtida a limpidez necessaria segue-se a longa fermentacdo alcodlica

induzida por leveduras selecconadas controlada entre 0s 16°C e 18°C, A esta temperatura a fermentagio E
dura cerca de 20 dias. No final os vinhos sio armazenados na instalagao de Vila Real existindo o cuidado g
de manter separado os lotes provenientes de cada casta ou vinha.

MATURACAO

Durante o per?()do que medeia a fermentagdo alcodlica e a execugdo do lote final os lotes existentes sio VI LA MGIA'
submetidos a indmeras provas e andlises no sentido de apurar a sua qualidade. O lote final é elaborado 3

apos apurada selecgio e executado em Avintes onde é submetido ao tratamento de clarificagio e DOURO
estabilizagao antes do engarrafamento. RTINS
GUARDAR

A plena qualidade deste vinho pode ser apreciada 3 meses apés o engarrafamento mantendo-se nas
melhores condigoes durante 2 anos desde que conservado na posigio horizontal a temperaturas de 10°C a
15°C.

SERVIR
Servir entre 8°C-10°C.

Vila Regia Branco é ideal para acompanhar refei¢oes ligeiras como carnes brancas, pratos de peixe ou
marisco, saladas, ou simp[esmenle como aperitivo.

DETALHES TECNICOS

Alcool: 12% | Acidez Total: 4,6 g/l (dcido tartdrico) | Agtcar: 2 g/l | pH: 3,26

CONSUMO RESPONSAVEL E QUALIDADE

A Sogrape Vinhos é signatdria da iniciativa europeia "Vinho com Moderagao®, sendo certificada, nas dreas
da Qualidade e Seguranca alimentar,pelos referenciais mais exigentes a nivel mundial.

INOVACAO E SOGRAPE VINHOS

A Sogrape Vinhos é uma empresa de cariz familiar e vocagao internacional, focada na produgio de vinhos de qualidade, na inovagao e no desenvolvimento de
marcas portuguesas de nivel global.

Rua 5 de Outubro, 4527, 4430-852 Avintes, Portugal Email: info@sograpevinhos.com

Telf: +351-227 838 104 Fax: +351-227 833 719 Website: www.sograpevinhos.com
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