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PRODUCTOS DONDE COMPRAR

Pinot Noir

Calathus

Crianza: 6 meses en barricas de Roble Francés de
225 litros, de primer a tercer uso, 8 meses en botella
en cava con luz, humedad y temperatura controlada.

Nota de Cata: vino sutil, potente, delicado y elegante,
su complejidad y frescura lo caracterizan, aparecen
especias y frutas rojas amalgamadas con la delicada
vainilla del Roble Francés.

En boca, nos sorprenden sus taninos dulces y
maduros, aterciopelados, integrando su complejidad
y untuosidad. Un gran vino que representa muy bien
al varietal que le da origen.

Safra 2014. Jantar Luigi Pietro Vino e Cibo em 18/11/2015.
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