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MONTE DEI COCCI Negroamaro
IGP Puglia

Variedade de uvas: 100%
Negroamaro

Area de producio: Valle d'Itria,
450 metros acima do nivel do mar.

Caracteristicas do solo: Calcario
misturado com terra vermelha.

Vinificacao:

Apos maceragao suave e posterior
fermentacdo em cubas de casquinha
truncada de carvalho francés, segue-se
um estagio em barricas de carvalho
francés durante 4-6 meses. O processo
termina com 6 meses de
envelhecimento em garrafa.

Notas de prova

Cor : vermelho rubi com reflexos
granada;

Bougquet : cheio, pesado, com notas
de casca de laranja cristalizada,
tangerina, ameixa, pimenta, canela e
aromas florais;

Sabor : tinico, elegante, quente, envolvente, longo e persistente.

Combinacédes de comida e vinho:

A riqueza tanica torna este vinho adequado para pratos de carne ou pratos saborosos e

elaborados.
Temperatura de servico: 16°-18°C

Alcool: 13,5% vol.
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