§
=4

RES

TTG/RED

CASTAS GRAPE VARIETIES
Touriga Nacional, Cabernet Sauvignon e Touriga Franca
TIPO DE SOLO SOILTYPE
Arenoso Sandy
VINIFICACAO WINEMAKING

Desengace total, maceracao e fermentacdo em
lagares mecanicos a temperatura controlada,
fermentacao malolactica, estagiado em barricas de

carvalho Francés e Americano e filtragao.

Destemming, maceration and fermentation in
mechanical “lagares” with temperature control,
malolactic fermentation, matured in French and

American oak barrels and filtration.

ANALISES
Alcool: 13,6%
Acidez Total:6,5 g/l
pH: 3,45
Acucar Residual: 0,6 g/l

ANALYSIS
Alcohol: 13,6%
Total Acidity: 6,5 g/l
pH: 3,45
Residual Sugar: 0,6g/|

SUGESTOES DE SERVICO
Temperatura: 17°C
Gastronomia: queijos ou carnes vermelhas

Longevidade: consumir ja ou guardar até 2024

SERVING SUGGESTIONS
Temperature: 17°C
Gastronomy: red meat or cheese
Longevity: drink now or till 2024

ENOLOGO

WINEMAKER

Nuno Falcao Rodrigues

LOGISTICA
Garrafa: 325x74,4mm Peso: 1,20 kg
Caixa: 330x225x155mm
Garrafas em posi¢ao horizontal
Garrafas/Caixa: 6 Peso: 7,40 kg
Palete
- numero de caixas por camada: 10

- numero maximo de camadas: 13 (780 garrafas)

LOGISTICS
Bottle: 325x74,4mm Weight: 1,20 kg
Box: 330x225x155mm
Bottles in horizontal position
Bottles/Box: 6 Weight: 7,40 kg
Pallet
- quantity of cases per layer: 10
- maximum layers: 13 (780 bottles)

TEL: +351241897219
FAX:+351241897802
geral@casaldacoelheira.pt
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