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Yume Montepulciano D'Abruzzo DOC 2005  

 

 

 

 

A Caldora Vini está localizada na região de Abruzzo (Ortona), no centro-sul da Itália. Este 
vinho é elaborado com a uva tinta que é símbolo da região, a Montepulciano, e me custou 
R$ 61,00 em janeiro deste ano. 
Apresentou coloração púrpura. Vinho denso e lacrimoso, manchando as paredes da taça. 
Aromas medianos. Frutado muito maduro, com destaque para frutos negros e especiarias. 
Lembrança de madeira em boa medida.  
Melhora muito na boca. Bom corpo, com taninos macios. Boca cheia. Álcool presente, sem 
desequilibrar (14% de teor). Presença de gostoso frutado, com notas de chocolate amargo. 
Retro-olfato com leve toque de especiarias. Boa complexidade.  
Final longo, marcado por madeira bem integrada e frutado muito agradável. Leve 
presença tânica.  
Vinho que vale o que custa, com boa complexidade, próprio para gastronomia, agradável 
e robusto. Depois de um tempo aberto ficou mais macio e redondo. Um tinto italiano que 
vale conhecer, embora não dê para comprar toda semana! 
 
Degustação 
Sabor encorpado. Aroma intenso, persistente e frutado com toques de flores secas, 
especiarias e anis. 
 
Harmonização 
Pratos de tempero forte, carnes, assados e queijos maturados. 
 
 
 
 
 
 
 

Barreado. Jantar em 27 de junho de 2010. 
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Destaques 
Yume Montepulciano D'Abruzzo 2004  
Site: O Melhor do Vinho - Degustado em: 01/05/2008 
Yume, em japonês, significa sonho, uma alusão do produtor a um sonho realizado a partir 
de vinhas velhas de Montepulciano. Retinto. Ainda no exame visual apresenta boa 
densidade, indicando para um vinho de alta graduação alcoólica (tem 14º). Aromas 
intensos de ameixa negra, madeira presente, mas muito equilibrada, seguidos de toques 
leves de resina. Na boca é gostoso e com bom volume. Tem taninos de boa qualidade, 
acidez presente e um agradável final. Encorpado. Gostoso hoje, mas com mais seis meses 
de garrafa estará melhor. LGB 
Nota: 88 pontos 
Evolução: Beber ou Guardar 
Best Buy   
http://omelhorvinho.uol.com.br/index.php 
 
Yume Montepulciano D’Abruzzo  DOC 2003 
Revista Gula (Agosto) - Edição Especial: Guia de Vinhos 2007 
A maior degustação anual do Brasil 
“Os trunfos da Itália” 
Tintos de R$35,0 a R$90,00 
OC – Ótima Compra. Superior em sua faixa de preço. 
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