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IL PUMO

PRIMITIVO SALENTO I.G.P.

IGIA Indicazione  Geografica Protetta. COLORE Rosso.

Primitivo. D ITA D ANTO: 5000 viti per ettaro. ZONA D
E: San Marzano, Salento, Puglia. A circa 100 m sul livello del
mare, Larea @ caratterizzata da somme termiche elevate e piovositd medio-
bassa. Il terreno & a medio lmpasto argilloso, poco profondo e con buona
plewnza di scheletro, EPOCA [ MiA: Prime settimane di Settembre,
E: Macerazione termo- conlrollata di circa 10 giorni seguita da

VINIFI

fermentazione alcolica con levitli selezionatl. AFFINAMENTO: In  acciaio,

APACITA DI INVECCHIAMENTO: Un vino che riesce a mantenere intatte le
caratteristiche organolettiche per 5 anni. CARATT STICHE
ORGANOLETTICHE Colore rosso rubino molto intenso con riflessi

violacei, profumo complesso, con note di prugna e ciliegia, speziato,
con sentorl di rosmarino e vamgha Vino di corpo, morbido e armonico,
di facile beva e gradevole, AEEI =NTE Primi platti robusti, carnl rosse e
cacclagione, formaggi a pasta dura, JIBILITA: Da servire a 16-18°C.

Protected Geographical Indication. COLOUR Red.
Primitivo.  VINE PER HA: S000. PRODUCTION AREA
San Marzano, Salento, Puglia. The area is about 100 meters above sea
level, with high average temperatures and medium-low rainfall. The soft soil
layer Is clayey and quite thin, with a good presence of rocks, HARVEST PERIOC

First weeks of September. VINIFICATION: Thermo-controlled maceration for aboul
10 days, followed by the alcoholic fermentation with selected yeasts, AGEING: In
stainless steel tanks. AGEING POTENTIAL A wine that preserves its organoleptic
characteristics for 5 years. TASTING NOTES: Deep ruby red with violet

reflections; intense aroma, with notes of plum and cherry, spicy, with rosemary and
vanilla scents. A full-bodied wine, soft and balanced, easy to drink. BE! ED
WITH: Savoury first courses, red meat and game, mature cheese ERVING
“RATURE: About 16-18°C.
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