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Graduagao alcodlica: 12,5°

Cor: amarelo palha intensa e limpida.

Caracteristicas: Espumante Metodo Cldssico Millesimato de uva

Pinot Noir. Este vinho é afinado (tirage) durante 36 meses em
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garrafa e, em seguida, descansa no minimo 6 meses na adega para
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entdo ser comercializado. Apresenta perlage fino, abundante e INTERNAZIONALE \I W — ' e
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persistente.

Notas de degustagdo: Seco, harmonico, rico e aveludado. Aroma DIPLOMA
¢ TALENTO s MEDAGUADORO % SPARKLING
intenso, “carinhoso” e frutado com destaque de sdlvia, hortel3, D'ORO PRAMAGGIORE Vi STAR .. 2
-
damasco e baunilha. Fragrancias intensas e delicada de frutas. R R EAERTD MERUM Y VY
. Y QUALITA/PREZZO (A WRERDRISK) \
Excelente com peixe e carne branca. BOLLICINE DITALIA U1 que 0 ““ Lespresso)
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COM O REGULABENTO G2 K. 1308113 di Lom 1a A journey through an ITALIAN Fxcellence RegioneLombardia

Safra 2014. Jantar Luigi Pietro Vino e Cibo/Lario Imports em 24/03/2016.
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