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Variedad de uva: 100% Malbec

egion del vinedo: Lujan de Cuyo (50%) y Uco Valley
(50%), Mendoza.

Jetalles del vifiedo: suelo franco - arenoso, riego por
goteo Altitud: 1.050 m.s.n.m
Clima: Seco y continental con buena exposicion al sol,
lo que permite una excelente maduracion de las uvas.
Sistema de conduccion: posicion vertical (VSP)

etalles de |a cosecha: recoleccion manual en bines y
cosecha mecdanica a partir de la ultima semana de
marzo.

- 12.000 kg/Ha.

Vinificacion: despalillado y molienda de los granos.
Maceracion de frio previo a la fermentacion.
Fermentacion Alcoh : 20 dias de fermentacion en
tanques de acero |nOX|dabIe a 269°C. Fermentacion
malolactica natural.

'a: 6 meses en barrica de roble francés el 30% de

la mezclay 5 meses en botella.

Apariencia: brillante rojo intenso con matices violdceos
y azulados.

/ mermeladas de ciruelas y frambuesas con
notas de vainilla provenientes del roble.

Boca: equilibrado, posee taninos dulces, bebibles y
final aterciopelado.

nido de alcohol: 14 %Vol (202 C)
i 5,4 g/l 4cido tartarico
T 2,70 g/
Bebera 16 °C
1l de guarda: hasta 3 afios

Disfrutar con Milhojas de osobuco braseado y tomates

asados con suave aderezo de albahaca.

Safra 2013. Jantar em 25/03/2016.
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