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VINTAGE 2007

OLINTA SANTA ELFEMIA

“Wa ano de 2007, a Quinte de Sania Buferda teve wma produgcdo muito baixa, Em mddia produziu-se apenas 1750 Kglba |

No entantn, a gualidade foi excelents, e esta pequena producdo, permifin-nos produziv fodo o virka ros lagares. Assim, fodas
as wvas faram vinificadas nos lagares de graxita coma o radicional pisa a pé, ¢ fermentacdes wmais lentas, o qus maxingza a
extracedo dos canpasios polifenalicos das wvas. Conssguimos assim vinhos extracrdinariaments aromdficas, com muila cor e
s,

Chiando estivamas a fazer estas vinhos percebemas lago que 2007 seria wm ano muite bow e especial . seria certawpente wm
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CASTAS:
709% Touriga Macional {de vinhas com 17 anos} NCTAS DE PROCYA:

30% Tirta Roriz (vinhas com mais de 50 anos}
Cor: cor muito escura e fechada.

VINDIMA: &5 uvas foram colhidas 3 mao no dia e 2 de Outubro de 2007,
Mariz: aroma muito intenso a frutos maduros como

WYINIFICAGAD : Ocorreu em |agares de granito com capacdidade de 5000 kg, O ameixas vermelhas secas. Notam-se algumas especiarias &
mosto fermentou durante 3 dias, periodo durante o qual diariamente foram facilmente sobressai o aroma da casta Touriga Nacional.
pisadas a p&, duas vezes por dia. A temperatura de fermentacdo decorreu
entre 122 26 % C.

Sabor: na boca o vinho apresenta-se ainda muito novo,
Mo 47 dia a fermentago foi interrompida com a adigio de aguardente vinica, com muita fruta, alguma adstringéneia e muita estrutura.
com 77% dlcool, ma quartidade proporcional de modo a obtermos um vinho Mo entanto j@ sobressal a complexidade da Tinta Roriz,
com a graduagao de 19,11 dlcool e 3,32 baumé. apresentando-se um vinho muito equilibrado apesar da

suUa pouca idade.
ENYELHECIMENTC:

Moz primeiros seis meses estagiou em cuba inox a2 uma Excelente acompanhar este vinho com um gueijo forte,
temperatura constante de 18% C. Apds este periodo foi muito aromatico; ou durante uma schremesa 3 base de
transferido para um tonel de madeira envelhecida. chocolate

ENOLOGA : Alzira Viseu Carvalho

Safra 2012. Porto & Douro International Tasting, Curitiba/PR 04/04/2016.
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