RAMOS PINTO
PORTO 20 ANOS
QUINTA DO BOM RETIRO

E um blend proveniente da seleccido de varios lotes ORTe
originarios de uma das quintas mais antigas do Douro - a Ramos Pinto
"Quinta do Bom Retiro".

Resulta da criagdo enolégica de varios lotes. Os vinhos

novos casam-se facilmente, no entanto, a medida que

envelhecem, o casamento torna-se mais dificil. E Ty 20 arios | yeaiv 0 ds GE
necessario um maior conhecimento, um afinamento de Dot Nilly Rt e, e frow:
parte a parte para que, com o tempo, se alcance uma

harmonia perfeita e duradoura.

VINIFICACAO
Foi elaborado a partir de vinhos provenientes da Quinta de Bom Retiro, um “blend” com uma
idade média de 20 anos, um tawny adulto e sofisticado.

NOTAS DE PROVA

Cor tawny, com uma auréola amarela que corresponde a um estado avancado de
maturacéo. E a cor genuina de um vinho com 20 anos envelhecido em casco. Na base do
copo é vermelho quente, com um leve tom alaranjado.

Aroma vivo e com textura aveludada. Aromas de fruta — toranja, damasco, améndoa, avel3,
cacau; aromas de madeira - baunilha, casco velho de Porto e fendlico; aromas de
torrefacgcao - canela, caramelo, café; Aromas etéreos - estearina e iodo.

Na boca, é suave e seco, complementado por uma rica e generosa persisténcia.

No paladar, o ataque é fino e delicioso. A elegancia do primeiro contacto mantém-se por
uma complexa sequéncia de frutos maduros e secos, numa harmonia fresca e licorosa.

GASTRONOMIA & GUARDA

Delicioso como aperitivo, ou apoés o jantar, com chocolates, sobremesas nao muito doces ou
a base de cremes e com queijos. Combina muito bem com frutos secos, bolos de nozes, e
tortas.

Temperatura de consumo entre os 14° e os 18° C.

Guardar a garrafa de pé, em local fresco, seco e ao abrigo da luz.

DETALHES TECNICOS

Castas: Touriga Franca Alcool 20% vol
Touriga Nacional Acidez total 4,26 g/l
Tinta Roriz pH 3,65
Tinta Barroca Grau Baumé 4,1
Tinto Cao Agucares redutores 122,3 g/l

Contém sulfitos

Douro Valley Port Wine. Estate Grown.
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