Ficha Técnica

ANDRE RELVAS

Herdade da Pimenta

Grande Escolha

Classificacao Colheita
Grande Escolha 2013

Castas Solo

Syrah Granitico e argilas

Touriga Franca

Touriga Nacional

PIMENTA

Vinificacao

Vindima Manual. Desengaco total. Maceragao pré-fermentativa durante
18h. Fermentagao alcoolica com temperatura controlada (22-28°C) em

lagares com piegage. Fermentacao Malolitica em barrica.

Notas de Prova Estdgio
Cor: Grenat mtenso 18 Meses em carvalho frances e
americano
T'\l'()lllil: Austero, aroma de frutos silvestres, (':m";l de laranja bem Analise Suméria
mtegrados com aromas terrosos e notas balsamicas.
Alcool: 14,4%
Acidez Total: 6g/1
Paladar: Frescura remarcavel, excelente estrutura e equilibrio. Final pH: 3,52

complexo mostrando grande elegancia.

Acidez Volanl:  0,86g/1
Acompanha Disponivel em

Pratos de caca, carnes vermelhas e guisados 0,75

Produto produzido e comercializado de acordo com os requisitos estatudrios e regularmentares em matéria de seguranca alimentar - contém sulfitos

Herdade de Sao Miguel, Apartado 60 7170-999 Tel (+351) 266 988 034 imfo@herdadesaomiguel.com
Redondo Portugal Tel (+351) 266 988 035 www.herdadesaomiguel.com

Safra 2013. Vinhos de Portugal, Hotel Radisson Curitiba, em 11/04/2016.
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