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Vinha do Monte Tinto oferece a autenticidade e a paixio dos sabores do Alentejo, sob a algada da Herdade do
Peso, onde se produzem vinhos exuberantes e cativantes, cujos sabores, aromas e cores nos fazem lembrar a vida
no seu melhor, tal como a regido onde nascem.

Este vinho apresenta uma cor vermelha viva. No nariz encontram-se aromas de cereja e ameixa preta. Na boca
destaca-se novamente a fruta, com taninos suaves, fresco e muito porsisl(-mc.

O ano de 2014 no Alentejo, e concretamente na Vidigueira, apresentou-se de excelente qualidade. Sem
praticamente chuva no fim do Verdo e durante o tempo de maturagio da fruta, a temperatura diurna, poucas
vezes ultrapassou os 35°C. As noites apresentaram-se sempre frescas, tipicas da zona, entre os 15°C e os
17°C. Estas condigoes permitiram que as uvas tenham atingido uma madurez de grande qualidade.

Luis Cabral de Almeida
60% Aragonez, 10% Alfrocheiro, 10% Alicante Bouschet, 10% Syrah, 10% Trincadeira

Vinificado na Herdade do Peso a partir de uvas cuidadosamente seleccionadas. Apés ensaios de maturagiao
as uvas foram colhidas no seu ponto éptimo de maturagio fendlica e transportadas para a adega onde se
procedeu a sua vinificagdo. Apos desengace total e suave esmagamento, realizou-se a fermentagao e
maceragao em cubas de ago inox a temperatura controlada de 25°C durante cerca de 8 dias, por forma a
potenciar a fruta e a facilidade de consumo no dia-a-dia.

Apds a fermentagao maloldctica o vinho estagiou em cubas de ago inox, durante cerca de 6 meses,
seguindo-se a execucdo do lote, a colagem, o tratamento pelo frio e a filtragdo necessdria para o seu VINHA ® MONTE

engarrafamento. HO REGIONA
ENTEJANC

A garrafa de Herdade do Peso Vinha do Monte Tinto 2014 deve ser guardada deitada em local seco e fresco
e ao abrigo da luz. O vinho atinge o seu momento 6ptimo de consumo 6 meses apos engarrafamento e =
evolui positivamente durante mais 2 a 3 anos.

Idealmente deve ser servido a uma temperatura entre 15°C-17°C.

Herdade do Peso Vinha do Monte Tinto 2014 é uma excelente opgdo para acompanhar carnes e fumeiro,
aves, massas e queijos variados.

Alcool: 14% | Acidez Total: 5,6 g/l (dcido tartdrico) | Agticar: < 2,4 g/l | pH: 3,63

A Sogrape Vinhos € signatdria da iniciativa europeia "Vinho com Moderagao”, sendo certificada, nas dreas
da Qualidade e Seguranga alimentar,pelos referenciais mais exigentes a nivel mundial.

A Sogrape Vinhos é uma empresa de cariz familiar e vocagio internacional, focada na produgio de vinhos de qualidade, na inovagao e no desenvolvimento de
marcas portuguesas de nivel global.

Safra 2014. Vinhos de Portugal, Hotel Radisson Curitiba, em 11/04/2016.
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