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Trinca Bolotas 2014 oferece a autenticidade e a paixdo dos sabores do Alentejo, sob a algada da Herdade do Peso,
que produz vinhos exuberantes e cativantes, cujos sabores, aromas e cores nos fazem lembrar a vida no seu
melhor, tal como a regido onde nascem.

Cor vermelha muito viva. Grande intensidade aromdtica dominada por componentes de frutos vermelhos e
pretos maduros (amora, framboesa e ameixa preta). Denso na boca, com taninos de qualidade, acidez
equilibrada e final longo.

O ano de 2014 no Alentejo, e concretamente na Vidigueira, apresentou-se de excelente qualidade. Sem
praticamente chuva no fim do Verao e durante o tempo de maturagao da fruta, a temperatura diurna, poucas
vezes ultrapassou os 35°C. As noites apresentaram-se sempre frescas, tipicas da zona, entre os 15°C e os
17°C. Estas condigdes permitiram que as uvas tenham atingido uma madurez de grande qualidade.

¢ Luis Cabral de Almeida
44% Alicante Bouschet, 40% Touriga Nacional, 16% Aragonez

Vinificado na Herdade a partir de uvas selecionadas. Apés estudos de maturagao as uvas foram colhidas no
seu ponto optimo de maturagao fendlica/aromatica para se proceder a sua vinificagio. Depois do desengage
total e suave esmagamento deu-se a maceragao pré-fermentativa de 3 a 4 dias, para aumentar a
complexidade aromitica e polifenélica. Seguiu-se a fermentagdo a temperatura controlada a 26°C durante
cerca de 7 dias. Quando se atingiu o equilibrio organoléptico pretendido, fez-se a suave prensagem das
massas.

ApoGs fermentagao maloldctica os vinhos foram transferidos para barricas de carvalho francés e do Caucaso,
onde estagiaram durante cerca de 6 meses. Para preservar a sua grande qualidade, o vinho foi engarrafado
sem tratamento pelo frio pelo que se pode formar um ligeiro depdsito durante o estigio em garrafa.

O Trinca Bolotas atinge a sua plenitude de qualidade 2 a 3 anos apés a colheita, podendo continuar a
evoluir positivamente durante vérios anos. A garrafa deve ser mantida deitada em local seco e fresco, ao
abrigo da luz.

Trinca Bolotas Tinto 2014 deve servido entre 16°C-18°C.

£ um vinho muito versitil dado o seu equilibrio entre taninos, acidez e fruta. Podendo ser desfrutado
sozinho, ou acompanhado, quer por pastas ou carnes brancas, ou por pratos tradicionais mais elaborados.

Alcool: 14% | Acidez Total: 5,4 g/l (dcido tartdrico) | Acdcar: 2 g/l | pH: 3,6

As uvas utilizadas neste vinho foram produzidas em conformidade com as diretrizes de Produgio Integrada de Agricultura Sustentavel, tal como definido pela
Organizagdo Internacional de Luta Biolégica contra Organismos Nocivos (OILB/IOBC): www.iobc-wprs.org/ip_ipm/IOBC_IP_principles.html. O rigoroso
cumprimento dessas praticas é certificada por uma organizagao independente, reconhecida pelo Estado Portugués.

A Sogrape Vinhos € signatdria da iniciativa europeia "Vinho com Moderagio®, sendo certificada, nas dreas da Qualidade e Seguranga alimentar,pelos
referenciais mais exigentes a nivel mundial.

A Sogrape Vinhos é uma empresa de cariz familiar e vocagao internacional, focada na produgdo de vinhos de qualidade, na inovagao e no desenvolvimento de
marcas portuguesas de nivel global.
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Safra 2014. Vinhos de Portugal, Hotel Radisson Curitiba, em 11/04/2016.

4221




