A HISTORIA

A José Maria da Fon: e
no mercado nacional o Ripango 2013, um
vinho Alentejano, prove te da adega
Jo de Sousa em uengos de
Monsaraz e que utiliza u éecn
ancestral, o ripango. O uma
técnica que remonta aos tempos romanos,
tradicionaln e utilizada no Sul do
Portugal para desengace manual d
Assim, a técnica do ripang t
desengagamento das uvas a mao com o
auxilio de uma mesa prépria para o efeito
(mesa de ripango) constituide r
ripas de madeira. Des
duros do engago nao
resultando num vinho mais suave
com maior € :
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RIPANGO

2013 INFORMAQZ\O TECNICA

Alicante Bouschet (20%)

Regiao: Reguengos

Notas de Prova
Cor: Rubi carregado
Aror Frutado,
framboesa, baunilha

Paladar: Suave, equilibrado
taninos maduros

Final de Prova: Médio

s, café, mirtilo,
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Vlnmcacao Fermentac
de inox a uma temperatura de

as

ma

em
e americano.

Envelhecimento: 6 meses
nova de carvalho francés

Engarrafamento: Abril 2014

Analises:

Teor de Alcool —13,7%

/\f'vw/ Total — 5,3 g/l &cido tartarico
"| | - 3,64

Acucar Residual - 9,5 g/l

Modo de Servir: A uma temperatura de
16/18°C com pratos de carne vermelha ou
queljo.

RIPA N¢°

\0
PRIVATE seLECT SRR R T SRTIIE
Conservacao em Cave Particular: As

garrafas deitadas a uma temperatura
ambiente de 12 C > humidade de 60%

Longevidade Prevista: 5 anos apés o
engarraf

Vinho Regional Alentejano

Ripango é uma técnica ancestral, que
remonta aos tempos romanos,
tradicionalmente utilizada no Sul de Portugal

para desengace manual das uvas
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Safra 2013. Vinhos de Portugal, Hotel Radisson Curitiba, em 11/04/2016.
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