FLORrR DE VETUS VERDEJO 2014
BODEGAS VETUS

Bodega:

Propietario:

Direccion:

Enologia:

Viticultura:

Fundacion de la bodega:

Cosecha:
Calificacion de la cosecha:

Vinedo:

Ano de plantacién:
Rendimientos:

Superficie del vifiedo:

Estilo de poda:

Densidad de plantacion:
Region:

Suelos:

Orografia:

Orientacion:

Altitud del viriedo s/ nivel del mar:
Clima:

Pluviométrica:

Temperatura media:
Exposicién solar:
Viticultura:

Técnicas de cultivo del suelo:
Irrigacion::

Vendimia en verde:

Vendimia:

Fecha Vendimia:
Despalillado estrujado:
Fermentacion alcoholica:
Fermentacion malolactica:

Crianza:

Tipo de barrica:

Edad de las barricas:
Clarificacion:
Estabilizacion por frio:
Filtracion:

Variedades:

Alcohol:

& Acidez total:
PH:

Acidez Volatil:

flor

de T
votus Produccion:

Conservacion:

Notas de cata:

D. O. RUEDA

Bodegas Vetus (D.O.Toro).
Grupo Artevino.

Lalo Anton.

Lluis Laso.

Javier Vicente.

2003

2014

Microparcelas en la zona mas occidental de la denominacion, en el
entorno de Segovia.

Vaso.

D.O.Rueda-Segovia
Muy arenosos.

En ladera.
Norte-Sur.

Entre 810 y 930 metros sobre el nivel del mar.
Continental.

400 mm.

12°C

2.700 horas/ano.
Tradicional
Tradicional.

No

No

Manual.

Ultima semana de agosto.

Solo despalillado y estrujado.

En depésito de acero inoxidable.

Sin crianza

Si.

Si.

No,

100% Verdejo.
13%

55 gll .
3,35

68.237 botellas de 75 cl.
Ag°C.
Amarillo luminoso, brillante con tonos verdosos. Alta intensidad aro-

matica y gran expresividad frutal. Recuerda a frutas tropicales con no-
tas citricas y minerales, agradable paso por boca y persistente final.

Safra 2015. Passeio Adega Alentejana - Curitiba em 01/05/2016.
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