Quinta de la Rosa
RESERVA BRANCO DOC DOURO 2015

IMPRENSA

2014 Reserva Branco - 91 pontos . Wine Enthusiast . Jan 2015;
90 pontos . Wine Advocate . Setembro 2015

CASTAS
Viosinho (60%) e Vinhas Velhas (40%), com predomindncia de Rabigato, Codega do
Larinho e Gouveio.

SUGESTOES PARA PROVA
Pode ser bebido agora ou envelhecido até cinco anos. Perfeito para acompanhar refei¢oes
leves e de peixe ou, a solo, como aperitivo.

NOTAS DE PROVA

Na Quinta de la Rosa procuramos fazer vinhos harmoniosos, elegantes e que expressem a
vinha e as uvas (terroir) na garrafa.

Aroma de grande complexidade e elegancia. Fruta madura com notas citricas e
complexidades dadas pelo estagio em barrica. Na boca, rico e sedutor, boa densidade mas
com excelente acidez que lhe proporciona frescura e comprimento de prova. Tem a riqueza
e complexidade dada por uvas bem maduras mas mantém um nervo e energia fornecidas
pela acidez e riqueza fenolica. Um grande branco.

NOTAS DE PRODUCAO

A fantastica qualidade de uvas na vindima de 2015 apanhou toda a gente de surpresa. Nao
tivemos as condigdes meteorologicas ideais para ter um grande ano mas ficamos muito
agradados com as belas uvas que nos chegaram a adega. O inverno e primavera foram
secos e com pouca chuva. Um tempo estavel que permitiu um boa floracao que fez prever
uma vindima abundante (boas noticias depois de dois anos com producio relativamente
baixa). O verdo foi geralmente quente e com pouca chuva, com a excep¢io de uma
tempestade que tivemos em Maio. Em Agosto as vinhas estavam num intenso stress devido
a falta de agua escurecendo as suas folhas e tornando-as acastanhadas — especialmente nas
vinhas mais jovens com raizes mais pequenas. Mas a boa noticia é que a fruta sobrepos-se
a este stress e entrou na adega com elevada qualidade. A vindima foi longa e lenta. Jorge
diz sempre que decidir quando comegar o corte da uva é a sua decisdo mais importante e
este ano nao foi facil. Comecamos o corte da uva branca cedo, a meio de Agosto antes da
chuva.

QUALIDADE E SEGURANCA-AMBIENTE
Na Quinta de la Rosa pratica-se uma agricultura sustentéavel, certificada pelas entidades
ADVID e SATIVA. Os vinhos néo contém, nao foram produzidos a partir de, e nao incluem
substancias com origem em Organismos Geneticamente Modificados. Nao sao usados
quaisquer produtos provenientes de animais.

MATURACAO E ENGARRAFAMENTO

Metade do lote do Quinta de la Rosa Reserva branco fermentou e estagiou em barricas de
carvalho francés; e os restantes 50% em cubas de inox.
Engarrafado em Abril de 2016.
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Informacao técnica:

Envelhecimento:
Producgio:
Alcool:

Acidez:

Acidez Volatil:
pH:

SO.:

Agacar Residual:

375ml

5 Ou mais anos
20.000 garrafas
13,5 %

5,6 g/dm?

0,3 g/dm3

3,28

68 mg/dm3

0,6 g/dm3

750ml

Safra 2014. Passeio Adega Alentejana - Curitiba em 01/05/2016.
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