ANALISIS

GRADOALCOHOLICO: 14,34% VOL.

ACIDEZ TOTAL (TARTARICO): 474 G/
ACIDEZ VOLATIL(ACETICO): 0,58 G/
DIOXIDO DE AZUFRE (SO2) TOTAL: 97 MG/
DIOXIDO DE AZUFRE (SO2) LIBRE : 26 MG/
AZUCARES REDUCTORES: 160G/
Ph: 365

La Planta 2014

“El mejor acompanante de las tapas”
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