73% Cabernet Sauvignon, 12% Petit Verdot,

MEMORIAS

COSECHA:
2012
DENOMINACION DE ORIGEN:

Maipo Andes

COMPOSICION: MEMORIAS

7% Syrah, 5% Carméneére,
3% Cabernet Franc.
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CONTENIDO ALCOHOLICO:

15% v/v

PH:

3,59

ACIDEZ TOTAL:
6,12 g/1

AZUCAR RESIDUAL:

2,4 g/1

ALTITUD VINEDO: 780 msnm.
SUELO: Origen aluvial - Textura franco arcilloso.

CLIMA: Mediterranco sub himedo, con gran

influencia de la Cordillera de Los Andes.
OSCILACION TERMICA: Sobre 18°y 22°C

SISTEMA DE CONDUCCION: Espaldera.

) MARC ANDHS VALLEY
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VINA EI PRINCIPAL

MATPO-ANDES - CHILE

NOTA DE VENDIMIA

Ano caracterizado por su primavera
calida y precipitaciones normales
deacuerdo al promedio historico y
20% superiores en relacion a la
temporada anterior. El verano se
present6 con temperaturas elevadas
lo que se tradujo en una cosecha ma
temprana y muy similar a las
cosechas del ano 2008 y 2009.

Las uvas Cabernet Sauvignon y Peti

Verdot fueron cosechadas a manoa
partir del 8 de abril y 14 de abril
respectivamente. Los racimos y
granosfueron seleccionados y

encubados en forma gravitacional.

PODA: Guyot Doble.

RENDIMIENTO: 6,910 kg/ha. 2,8 ton/acre.
MACERACION: 4 dias.

FERMENTACION ALCOHOLICA: 8 dias.

MACERACION POST FERMENTACION: |

Safra 2012. Decanter Wine Day, Porcini Trattoria em 12/05/2016.
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