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Finca Los Nobles Cabernet Bouchet es un vino que muestra un color rojo rubi
profundo, con aromas a cassis y cerezas negras, en armonia con ciertas notas de
pimienta y clavo de olor. En el paladar se caracteriza por ser un vino bien estruc-
turado, con una gran concentracion de taninos dulces, presencia de roble francés
equilibrado con la fruta y un final de boca dulce y largo.

FICHA TECNICA

ARGENTIN

— Viinedo: Finca Los Nobles, Las
Compuertas, Lujan de Cuyo, Mendoza
Altitud: 1.050 metros.

Antigiiedad de las vides: 90 anos.
Rendimiento: 4.000 kg/ha, 28 hi/ha
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MALBEC VERDOT Clima:
FIELD BLEND Clima continental, con amplia diferencia de temperatura entre el dia y la noche, y
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estaciones marcadas que contribuyen al buen crecimiento de la planta. La altura y
su microclima son ideales para las uvas de este tinto ya que les aportan un cardcter

unico. Buena luminosidad, con muchas horas de sol.

Suelo y cepas:

Una caracteristica que hace tinico a este vino es que es producto de un entrecruza-
miento natural en el vifiedo de antiguas vides de Malbec y de Petit Verdot. El sector
de la finca del que se obtienen las uvas es franco-arenoso, con piedras de tamafo
regular a mediana profundidad. No se utilizan herbicidas quimicos en la finca y se

usan pricticas biodindmicas para el cuidado y tratamiento.

Corte del suelo:

35% arcilla y arena
35% piedras pequenas

30% piedras grandes
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Vinificacion:

La cosecha de las uvas se realiza manualmente en horas de la
manana para entrar a bodega con la fruta a baja temperatura y
se lleva a cabo en cajas de 18 a 20 kilogramos. Cuando las uvas
llegan a la bodega comienza una seleccién de racimos, luego se
despalillan y posteriormente las uvas pasan por una seleccion
de granos. El mosto se macera en frio entre 7 y 10 dias a una
temperatura de 15°C a 18°C. Fermentacion cldsica en tanques
pequenos de acero inoxidable (6.000 litros de capacidad) a tem-
peratura controlada (entre 25°C y 28°C), con remontajes y déles-
tages. Luego de terminada la fermentacion alcohdlica, el 100%
del vino pasa a barricas nuevas donde realiza su fermentacién
malolictica y se cria entre 18 y 20 meses. Estabilizado, filtrado y
embotellado. Estiba minima en bodega durante 18 meses.

Crianza en barricas:
El 100% del vino se cria de 18 a 20 meses en barricas de roble
francés de primer uso.

Endlogos:
José Irrera / Vicente Garzia.

Comentarios del winemaker:

El clima del ano 2012 dio como resultado excelente materia pri-
ma para este tinto de gran cardcter y personalidad. Se trata de un
field blend (blend de vinedos) de plantas que naturalmente cre-
cieron mezcladas en el vinedo, lo que le aporta al vino un estilo
tinico e irrepetible, de gran sutileza y elegancia.

SUGERENCIAS

Potencial de guarda:
20 anos.

Temperatura recomendada de servicio:
Entre 15°Cy 17°C.

Maridaje:
Ideal para acompanar carnes magras grilladas, pastas con salsas
suaves y quesos duros con cardcter.

ANALISIS BASICOS

Alcohol: 14,10°

PH: 3,60

Acidez total: 5,57 g/l
Aztcar residual: 2,30 g/l
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ESTIBA ENBOTELLAS

Sale ¢l vino de b barrica REDONDEZ

con brios, y enla botella Sobriedad y redondez.
comienza aacomodarse. De Luego de scis afos de vida,

4 poco aquikta sus nervios y & un ¥ino adulta, con una

amalgama sus aritas. personalidad definida y
Elaboracion 155 e
del vino Salida al mercado [
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Ano: - 5 5

JUVENTUD

Impety, potencis, fuerza. El
vino muestra gran enjundia
¥ un paladar con volumen
emolvente

CRIANZA EN BARRICAS
Lamaderale entrega al vino su
alma: Crece en estructura, en
complejidad y en masculo. £l
roble s integra aportando sus
aromas ¥ sabores.
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BOUQUET

La excelente evolucidn de
todes sus componentes

darid como resultado un

Vino infegra, complejo, que
conserva el alma de su terrufio.
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EVOLUCION COLECCION

El transcurrir de fos aidos le Cuando alguien ha esperado

aporta al vino saplencia y un vino mis de una década,

clegancia. Surgen entonces la refacién es sentimental. El

sutilezas sikenciosas: aromas y momento de disfrutarlo serd

sabores de la tierra y texturas definitivamente éinica, igual
que esa botella.
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BODEGA LUIGI BOSCA
FAMILIA ARIZU

BEBER CON MODERACION. PROHIBIDA SU VENTA A MENGRES DE 18 ANOS.
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Safra 2011. Decanter Wine Day, Porcini Trattoria em 12/05/2016.
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