TRIVENTO TRIBU MALBEC 2014

'a: 100% Malbec.
Origen del v l0: Maipu, Tupungato y Rivadavia,
Mendoza.
Detalles del vinedo: suelo franco-arenoso, riego
por manto/goteo.
na: Seco y continental con buena exposicion al
sol, lo que permite una excelente maduracion de
las uvas.
Sistema de conducc 65% posicion vertical
(VSP), 35% parral.
)etalles d osecha: recoleccion manual a
partn‘ del 10 de marzo.

: 16.000 kg/Ha.

- despalillado y molienda de los
granos Macerauon fria previa a la fermentacion.
TRIVENTO 40% termovinificacion. 60% vinificacion
tradicional, 8 dias de fermentacion en tanques de
acero inoxidable a 262C. Fermentacién
. Al maloléctica natural.

B e Opera intes del embotellado: Filtracién con
\ d|atomeas y membranas
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MALBEC

w . Color: rojo vibrante con tonos violetas.

— \romas: delicada y armdénica combinacién de
frutos del bosque con mermeladas de ciruelay
cereza.

: cuerpo medio con taninos redondos y
dulces. Final persistente.

le alcohol: 12,9% Vol. (202 C).
:5, 50 g/| acido tartarico.
i 4g/l
Beber a 16-18eC
ial d 1> hasta 2 afos.

Disfrutar con una Fresca de prosciutto y ldminas
de gruyére con aderezo de aceto balsdmico.

Safra 2014. Jantar em 23/05/2016.
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