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CONFRARIA — ARINTO E CHARDONNAY 2014

Peixe espada com molho fresco

Confraria Arinto & Chardonnay Branco 2014

REGIAO: Lisboa

PRODUTOR: Adega do Cadaval
CASTAS: Arinto, Chardonnay
CUSTO: 2,80€

ALCOOL: 12,5%

ASPETO: Cér amarelo citrica.

AROMA: Apresenta bom bouquet oscilando entre notas citricas e tropicais.
Lima, maca reineta, alperce, abacaxi € mineralidade. Evidéncia ainda de
notas vegetais.

BOCA: Vinho bastante frutado, de boa estrutura, fresco, acidez correta e
fruto sempre presente.

FINAL: Termina com média persisténcia.

Classificagao: 16,0 (0-20)

Temperatura de Servigo: 11°C

Clima: Clima Atlantico com influéncias oceanica e serrana de Montejunto
Solo: Argilo-calcario com mais argila

Castas: Arinto, Chardonnay

Denominacdo: Regional Lisboa
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