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MANZ ROSE
CHELEIROS

Com uma delicada cor rosada e um aroma complexo que lembra os mais frageis e saborosos frutos vermelhos,
como as framboesas e os morangos silvestres, Manz Roseé é feito com uvas Casteldo, colhidas manualmente nas vinhas de Cheleiros da Manzwit
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CASTAS
Casteldo.

ENOLOGO
Ricardo Noronha.

SOLO
Argilo-calcario.

CLIMA
Clima temperado mediterranico, de influéncia Atlantica.

VINIFICACAO
Maceragao pelicular pré-fermentativa, em ambiente inerte e a temp® controlada de 12°c .
Apos extracgdo, o mosto lagrima é sujeito a processo de clarificagdo estatica.
O processo de fermentagdo decorre em tanque inox , com controlo de temperatura entre 14°C e 16°C.
Apos fermentagdo decorre um periodo de 4 meses de maturagdo em depésito inox, em condi¢des que potenciam a preservagdo dos aromas.

COR
Rosa Claro.

AROMA
Complexo e frutado que lembra frutos vermelhos como morango e framboesa.

PALATO
Equilibra-se com uma harmoniosa e doce untuosidade e um final firme e fresco.

GASTRONOMIA
Recomendado no acompanhamento de entradas, sushi, mariscos, peixes, pastas e saladas, sendo também um optimo aperitivo.
Servir a 12°C,
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REGIAO LISBOA
DOURO

PENINSULA SETUBAL
BLEND
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