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Expresion - Sauvignon Blanc

Endlogos: Maria Eugenia Baigorria y Sergio Jiménez.
Variedad de uva: 100% Sauvignon Blanc

Region de Origen: Valle de Uco, Mendoza.

Detalles del vifiedo: aluvial.

Rendimiento: 8 toneladas por hectarea.

Datos de la cosecha: Manual en contenedores.

Clima: Seco y arido.

Proceso de envejecimiento: tanque de acero inoxidable
Proceso de vinificacion: Las uvas fueron desgranadas y
aplastadas. 100% contacto con piel fria antes de la
fermentacién. 30 dias de fermentacion en depdsitos de
acero inoxidable a 16°C.

Color: amarillo, tonos dorados palidos

M1 TERRU: Aromas: Mezcla de aromas de pomelo y meldn.

T Boca: notas herbaceas tipicas de Sauvignon Blanc.
Contenido de alcohol: 13% (20°C).
Acidez total: 4,5g /1

Azucar residual: 1,5g/1

(4
SAUVIGNON BLANC

Temperatura de servicio: 12-14° C.

Maridaje: Ideal para acompanar mariscos, vieiras o para ser
disfrutado por si solo.

Safra 2015. EXPOVINIS 2016, S&o Paulo 14 a 16/06/2016.
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