DON CRISTOBAL CRISTOBAL 1492 - VERDELHO
1492 Cosecha 2010

VINEDOS Y BODEGA
MENDOZA - ARGENTINA

FICHA TECNICA
Variedad

100% Verdelho.

Zona de origen

Los Campamentos, Rivadavia, Provincia de Mendoza.

Vifiedos

FINCA: La Pinta.

ALTITUD: 620 m.s.n.m.

PRODUCCION POR HECTAREA: 75 hl/ha.

Elaboracion

COSECHA: manual, en cajas de 15 Kg. durante el mes de febrero.
SELECCION DE RACIMOS: si, en cinta transportadora.

DESPALILLADO: si.

VINIFICACION: maceracion pelicular en prensa, seguida de una decantacion
en frio durante 24hs. Fermentacion alcohdlica a temperatura controlada entre
14y 16°C.

TIEMPO TOTAL DE FERMENTACION: 22 dias.

FERMENTACION MALOLACTICA: no.

CRIANZA EN BARRICAS: no.

Datos Analiticos

CONTENIDO DE ALCOHOL: 13,0% Vol.

ACIDEZ TOTAL: 6,4 g/l (Tartérico), 4,2 g/ (Sulfurico).
AZUCAR: 2,5 g/l.

PH: 3,40.

Notas de Cata:

Este vino tinico en Argentina que toma su origen en Portugal - Isla de Madeira-, expresa la tipicidad varietal,
caracterizada por sus aromas frutados con una tonalidad floral y su frescura, realzada por su equilibrada acidez en boca.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 8-10° C.
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